
49-80742   02-15   GE

Es
tu

fa
Po

r 
In

du
cc

ió
n 

El
ec

tr
ón

ic
a

Escriba el modelo y los números de 
serie a continuación:

Modelo No:   ___________________

Serial No:  _____________________

Los puede encontrar en la etiqueta 
que está debajo de la superficie de 
la estufa.
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INSTRUCCIONES GENERALES DE SEGURIDADADVERTENCIA

PRECAUCIÓN:

MANTENGA LOS MATERIALES INFLAMABLES ALEJADOS DE LA PLACA DE COCCIÓN
Si esto no se cumple, se podrán sufrir lesiones personales graves o incendios.ADVERTENCIA

ADVERTENCIA

LEA Y GUARDE ESTAS INSTRUCCIONES

INFORMACIÓN IMPORTANTE DE SEGURIDAD
LEA TODAS LAS INSTRUCCIONES ANTES DE USAR 
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LEA Y GUARDE ESTAS INSTRUCCIONES

INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD DE LA ESTUFA

INTERFERENCIA DE LA FRECUENCIA RADIAL

ADVERTENCIA

ADVERTENCIA
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ADVERTENCIA

®

®

NOTA:

PRECAUCIÓN:

INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD DE LA COCINA POR INDUCCIÓN
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¡Gracias! ... por su compra de un electrodoméstico de la Marca GE
G

AR
AN

TÍ
A

Garantía de la Placa de Cocción Eléctrica de GE
GEAppliances.com

Qué no cubrirá GE:

EXCLUSIÓN DE GARANTÍAS IMPLÍCITAS

Garante: General Electric Company. Louisville, KY 40225

Garantías Extendidas:

Registre su Electrodoméstico: 
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Piezas y Accesorios
www.GEApplianceParts.com www.GEAppliances.ca

800.626.2002 800.661.1616

ASISTEN
CIA / PIEZAS Y ACCESO

RIO
S

Servicio Programado: 

Piezas y Accesorios: 

Estudio de Diseño de la Vida Real: 

Contáctenos: 

General Manager, Customer Relations
GE Appliances, Appliance Park Louisville, KY 40225

www.geappliances.com/service_and_support/

¿Desea realizar una consulta o necesita ayuda con su electrodoméstico? 

Cómo Retirar la Película Protectora de Envío y la Cinta de Embalaje

NOTA: 

Piezas
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Es posible que las funciones y apariencias varíen con relación a su modelo a lo largo del manual.

Funciones de la Placa de Cocción
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1. Cooking Element(s) (Elemento(s) de Cocción):
2. Element On/Off (Elemento Encendido/ Apagado):
3. Sync Burners (Quemadores Sincronizados):
4. All Off (Todo Apagado):
5. Lock (Bloqueo):
6. Timer On/Off (Temporizador Encendido/ Apagado):
7. Display (Pantalla):
7. Start Timer (Temporizador de Inicio):

2

Controles de la Interfase del Usuario

Controles de la Interfase del Usuario

Placa de cocción de 30�”

Placa de cocción de 36�”

53 8 7 46

2

3 6 48 7 5

1

1
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Uso de los Elementos de Cocción

Apague el Quemador(es)

On/
Off (Encendido/ Apagado)

On/Off (Encender/ Apagar)
All Off (Todo 

Apagado)
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Cómo Sincronizar los Elementos Izquierdos
Para Encender

Sync Burners (Quemadores Sincronizados)
Para Apagar

On/ Off (Encender/ Apagar)
Sync Burners 

(Quemadores Sincronizados)

Sync Burners (Quemadores Sincronizados)

Selección de las Configuraciones de la Placa de Cocción

+

PRECAUCIÓN:

Hi (Alto) hervir rápido

freir

soasar

reducir

hervir lento

mantener

derretirLow (Bajo)
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Distribución De Energía
U
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: Distribución De Energía/ Bloqueo de la Placa de Cocción/ Tem
porizador

Placa de cocción de 30�” de Ancho. Placa de cocción de 36�” de Ancho

Zona Izquierda Zona DerechaZona CentralZona Izquierda Zona Derecha

Bloqueo de la Placa de Cocción

Temporizador

Bloquear

Desbloquear

Para Encender
Timer On/Off (Temporizador Encendido/ 

Apagado) + -
Start Timer 

(Temporizador de Inicio)

Para Apagar
Timer On/Off (Temporizador 

Encendido/ Apagado)

NOTA: 

Bloqueo de la Placa de Cocción: bloquea 
el funcionamiento de los controles
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Detección de Retiro del Recipiente de Cocción

La tecla On/Off (Encender/ Apagar) titila.

Luz Indicadora 
de Superficie 
Caliente
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o Funciona La Cocción Por Inducción / Ruido de la Cocción
Cómo Funciona La Cocción Por Inducción

Utilice el recipiente de tamaño mínimo para el 
elemento. El material del recipiente de cocción es el 

correcto si un imán puede pegarse a la base. 

Tamaño 

Mín.

Ruido de la Cocción
“Ruidos” de recipientes de cocción
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Cómo usar el tamaño correcto de recipiente

Recipientes de cocción adecuados

Utilice un wok de base plana. 

Utilice una plancha.

Utilice recipientes de base plana.
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Estufa de 30�” de ancho. Use el tamaño mínimo de cacerola recomendado, 
como se muestra para cada elemento de cocción.

Estufa de 36�” de ancho. Use el tamaño mínimo de cacerola recomendado, 
como se muestra para cada elemento de cocción.

5�” Min. Dia. 
Tamaño del 
recipiente

5�” Min. Dia. 
Tamaño del 
recipiente

4-1/2�” 
Min. Dia. 

Tamaño del 
recipiente

7�” Min. Dia. 
Tamaño del 
recipiente

5-1/4�” Min. Dia. 
Tamaño del 
recipiente

5�” Min. Dia. 
Tamaño del 
recipiente

5�” Min. Dia. 
Tamaño del 
recipiente

4-1/2�” 
Min. Dia. 

Tamaño del 
recipiente

7�” Min. Dia. 
Tamaño del 
recipiente
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Cómo Elegir El Mejor Recipiente De Cocción

El recipiente de cocción no está 
centrado en la superficie del 

elemento de cocción. 

Bases o lados del recipiente de 
cocción curvados o torcidos.

El recipiente no cumple con el 
tamaño mínimo requerido para el 

elemento de cocción utilizado. 

El recipiente de cocción está 
centrado correctamente en la 

superficie del elemento de cocción. 

Base de recipiente plana.

El tamaño del elemento 
cumple con el tamaño mínimo 

recomendado, o lo supera, para el 
elemento de cocción utilizado. 

INCORRECTO CORRECTO

La base del recipiente está 
apoyada sobre un reborde de la 

estufa o no se apoya por completo 
sobre la superficie de la estufa. 

Una manija pesada inclina el 
recipiente.

La base del recipiente se apoya 
completamente sobre la superficie 

de la estufa.

El recipiente está bien equilibrado.

La cacerola es parcialmente 
magnética en su parte inferior.

La cacerola es completamente 
magnética en su parte inferior.

Recomendaciones sobre recipientes de cocción
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Plancha (accesorio opcional)
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Uso de la Plancha

PRECAUCIÓN  Peligro De Quemaduras
  Las superficies de la plancha pueden estar lo suficientemente calientes como para provocar quemaduras durante 

y después del uso. Coloque y quite la plancha cuando esté fría y todas las unidades de superficie estén apagadas. 
Utilice agarraderas si toca la plancha cuando está caliente. No hacerlo puede provocar quemaduras.
Coloque y retire la plancha sólo cuando todas las parrillas y la plancha estén frías y todas las unidades superficiales 
estén en OFF (Apagado).

Cómo Colocar La Plancha
IMPORTANTE:

NOTAS IMPORTANTES:

Funcionamiento de la Plancha

Sync Burner (Quemador 
Sincronizado)

Tipo de Comida Configuración de Cocción
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Cómo Limpiar la Estufa de Vidrio
Limpieza Normal De Uso Diario

®

®

®

®

®

NOTA:

Residuos Pegados
NOTA:

®

®

®

Residuos Pegados Rebeldes

®

®

®

Limpie la estufa después 
de cada derrame. Utilice 
el limpiador de estufas de 
cerámica CERAMA BRYTE®.

La rasqueta de estufas de cerámica CERAMA BRYTE® y todos los 
insumos recomendados se encuentran disponibles en nuestro 
Centro de Repuestos. Ver instrucciones bajo la sección �“Para solicitar 
repuestos�” en la página siguiente.
NOTA: No utilice hojas desafiladas o dañadas. 

Utilice un paño de limpieza para estufas de cerámica 
CERAMA BRYTE®.
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Marcas De Metal Y Rayones

®

®

NOTAS:

Daños por derrames azucarados y plástico derretido
a fin de evitar daños permanentes sobre la superficie 

de vidrio.

® NOTA:
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Notas
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Notas
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Notas
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Consejos para la Solución de Problemas... Antes de solicitar el servicio técnico
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¡Ahorre tiempo y dinero! Primero revise los cuadros que aparecen en las siguientes páginas y es posible que no necesite 
solicitar reparaciones.

Problema Causa Posible Qué Hacer
Los elementos de 
superficie no mantienen 
un hervor constante o la 
cocción es lenta

Se está utilizando recipientes de cocción 
inadecuados.

Los elementos de 
superficie no funcionan 
bien

Los controles de la estufa están mal configurados.

Indicador de arco 
de corriente en ON 
(Encendido) titilando

Recipiente incorrecto.

El recipiente es muy pequeño.

El recipiente no está bien colocado. 
Las teclas +, -, o bloque del control fueron 
presionadas antes de haber encendido un elemento.

Rayones en la superficie 
de vidrio de la estufa

Se están usando métodos de limpieza incorrectos. 

Se están usando recipientes con bases ásperas 
o hay partículas gruesas (sal o arena) entre el 
recipiente y la superficie de la estufa.
Se ha deslizado un recipiente a través de la 
superficie de la estufa.

Áreas de decoloración 
en la estufa

No se limpiaron los derrames de alimentos antes 
del uso siguiente.
Superficie caliente en un modelo con un estufa de 
vidrio de color claro.

Plástico derretido sobre 
la superficie

La estufa caliente entró en contacto con plástico. 

Marcas (o hendiduras) 
en la estufa

Se ha derramado una mezcla azucarada caliente en 
la estufa.

El teclado no responde El teclado está sucio.
El fusible puede haberse quemado o el disyuntor 
puede haber saltado.

La detección/medición 
de ollas no está 
funcionando de manera 
adecuada

Se está utilizando recipientes de cocción 
inadecuados.

El recipiente está mal colocado. 

El control de la estufa está mal configurado.

Ruido Sonidos que es posible que escuche: zumbidos, 
pitidos y repiqueteos.


