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INSTRUCCIONES IMPORTANTES DE
SEGURIDAD

Lea y siga todas las instrucciones cuando utilice la cocina para evitar riesgos de incendios, descargas
eléctricas, lesiones personales o dafios. Esta guia no incluye todas las situaciones posibles que
podrian ocurrir. Siempre comuniquese con su agente de servicio técnico o con el fabricante cuando
haya problemas que no comprenda.

Descargue este manual del propietario en: http://www.lg.com

K

~

Este es el simbolo de alerta de seguridad. Este simbolo le advierte sobre posibles riesgos
que pueden ocasionar dafios materiales, lesiones personales graves o la muerte.

El simbolo de alerta de seguridad siempre estara acompafiado de las palabras
"ADVERTENCIA" 0 "PRECAUCION". Estos términos significan lo siguiente:

A ADVERTENCIA - Indica una situacion peligrosa que, de no evitarse, podria

causar lesiones graves o la muerte.

ANl Indica una situacion peligrosa que, de no evitarse, podria
A PRECAUCION causar lesiones menores o moderadas.

o /

DISPOSITIVO DE SEGURIDAD ANTIVUELCO

~— 4\ ADVERTENCIA N

PARA REDUCIR EL RIESGO DE VUELCO, EL ELECTRODOMESTICO DEBE ESTAR
ASEGURADO CON UN DISPOSITIVO ANTIVUELCO INSTALADO DE MANERA ADECUADA.
PARA VERIFICAR QUE EL DISPOSITIVO ANTIVUELCO ESTE INSTALADO
CORRECTAMENTE, RETIRE EL CUERPO DEL CAJON Y VERIFIQUE QUE EL DISPOSITIVO
ANTIVUELCO ESTE BIEN SUJETO O TOME EL BORDE SUPERIOR TRASERO DE LA
PROTECCION POSTERIOR DE LA COCINA E INTENTE INCLINARLA HACIA ADELANTE CON

CUIDADO. Consulte las instrucciones en la seccion de instalacion.
. J

* Es posible que un nifio o un adulto inclinen la cocina y el vuelco consecuente les produzca la
muerte.

» Verifique que el dispositivo antivuelco se haya instalado correctamente y /
esté fijo al piso 0 a la pared y enganchado a la pata de nivelacién de la
cocina.

* No ponga en funcionamiento la cocina sin el dispositivo antivuelco
colocado y enganchado. Soporte

* Nunca retire las patas del horno. La cocina no estara asegurada al a”“"”e'°°\‘
soporte antivuelco si se retiran las patas del horno.

* No se pare ni se siente sobre la puerta del horno. La cocina podria
inclinarse y usted podria sufrir lesiones con liquidos calientes
derramados, alimentos calientes o la cocina misma. Pata de

* No coloque objetos grandes y pesados, como pavos enteros, sobre la nivelacion
puerta del horno abierta. La cocina podria inclinarse hacia adelante y
ocasionar lesiones.

* Vuelva a conectar el dispositivo antivuelco después de mover la cocina hacia delante para tareas de
limpieza, reparaciones o cualquier otro motivo.

 El incumplimiento de estas instrucciones, puede tener como consecuencia la muerte o0 quemaduras
graves en nifos o adultos.
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PRECAUCIONES DE SEGURIDAD
4\ ADVERTENCIA

Este producto contiene quimicos conocidos por el estado de California por causar cancer,
malformaciones de nacimiento u otros dafos reproductivos. Lavese bien las manos después de
su manipulacion.

NO TOQUE LAS HORNALLAS NI LAS SUPERFICIES INTERIORES DEL HORNO. Las

hornallas podrian estar calientes incluso cuando presenten un color oscuro. Las superficies
interiores del horno se calientan lo suficiente como para causar quemaduras. Durante y después del
uso, no toque ni permita que la vestimenta u otro material inflamable entren en contacto con las
hornallas o las superficies interiores del horno, hasta que hayan tenido tiempo suficiente para
enfriarse. Otras superficies, como los orificios de venteo del horno y las superficies cercanas a
estos orificios, las puertas del horno y las ventanas de las puertas del horno también se calientan y
podrian causar quemaduras si no se han enfriado.

Abra la puerta del horno con cuidado. El aire caliente y el vapor que salen del horno pueden
causar quemaduras en las manos, el rostro y los ojos. Permita que el aire caliente o el vapor salgan
del horno antes de sacar o colocar nuevamente la comida en el horno.

No repare ni reemplace ninguna parte del electrodoméstico, excepto en caso de que haya
recomendaciones especificas en el manual. Un técnico calificado debe estar a cargo de todas las
demas tareas de mantenimiento.

No utilice limpiadores asperos, abrasivos ni espatulas de metal para limpiar el vidrio de la puerta del
horno, ya que podrian rayar la superficie. Los arafiazos podrian hacer que el vidrio se quiebre.

4\ ADVERTENCIA

Si el vidrio de la puerta, la vitroceramica de la placa de coccion, la superficie o la resistencia del
horno estan dafados, deje de usar el horno y solicite servicio técnico.

* No ponga en funcionamiento el horno sin la malla calentadora de carbén.

No utilice plastico para cubrir los alimentos. Utilice inicamente papel de aluminio o tapas seguras

para horno.

No permita que nadie se suba, se pare o se cuelgue de la puerta, del cajon de almacenamiento ni

de la placa de coccion. Podrian causar dafios a la cocina e incluso volcarla, lo que generaria

lesiones personales graves.

No recubra las paredes del horno, los estantes, el fondo ni ninguna otra parte del horno con papel

de aluminio ni ningun otro material. Hacer esto interrumpe la distribucion de calor, produce

resultados de horneado deficientes y causa dafios permanentes al interior del horno (el papel de

aluminio se fundiria en la superficie interior del horno).

Nunca intente secar a una mascota en el horno.

Nunca utilice su electrodoméstico para calefaccionar el ambiente.

Utilice siempre agarraderas o guantes para horno cuando retire alimentos del horno o de las

hornallas. La bateria de cocina estara caliente. Utilice solo agarraderas secas. Las agarraderas

himedas o mojadas sobre superficies calientes podrian producir quemaduras por vapor. No permita

que la agarradera toque las hornallas calientes. No utilice una toalla u otra tela gruesa para retirar

alimentos.

* No caliente recipientes cerrados de alimentos. La presion podria causar una explosién que
podria generar lesiones.
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MATERIALES INFLAMABLES
4\ ADVERTENCIA

Asegurese de retirar todos los materiales del embalaje antes de la puesta en funcionamiento.
Mantenga el plastico, telas, papel y otros materiales inflamables lejos de las partes del
electrodomeéstico que se podrian calentar.

¢ No almacene ni utilice material inflamable en el horno ni cerca de la placa de coccion. Los
materiales inflamables incluyen papel, plastico, agarraderas, telas, recubrimientos para paredes,
cortinas y gasolina u otros vapores inflamables y liquidos como grasa o aceite de cocina. Estos
materiales pueden prenderse fuego cuando el horno y la placa de coccion estan en uso.

* Use vestimenta adecuada. No use prendas holgadas o que cuelguen, ya que podria prenderse
fuego en contacto con superficies calientes y causar quemaduras graves.

* No utilice el horno para secar ropa. Solo use el horno para el propoésito para el que fue disefiado.

* Si posee gabinetes de almacenamiento directamente sobre la superficie de coccidn, guarde en
estos los objetos que use con poca frecuencia y que puedan almacenarse de manera segura en un
lugar expuesto al calor. Las altas temperaturas pueden ser peligrosas para objetos volatiles como
liquidos inflamables, limpiadores o aerosoles.

SEGURIDAD ELECTRICA
4\ PRECAUCION

Asegurese de retirar todos los materiales del embalaje antes de la puesta en funcionamiento.
Mantenga el plastico, telas, papel y otros materiales inflamables lejos de las partes del
electrodomeéstico que se podrian calentar.

* Desconecte siempre la energia del electrodoméstico antes de que se efectuen tareas de
mantenimiento.

* No utilice papel de aluminio ni ninguin otro material para revestir la base del horno. La instalacion
inadecuada de estos revestimientos podria causar riesgo de descarga eléctrica o incendio.

* No permita que el papel de aluminio ni la sonda de temperatura entren en contacto con las
hornallas.

4\ ADVERTENCIA

Antes de reemplazar la bombilla de horno, desconecte la energia eléctrica del horno desde el
fusible principal o el panel disyuntor. El no hacerlo podria causar lesiones graves, descargas
eléctricas o la muerte.

FREIDORA

* Tenga extremo cuidado al trasladar o desechar grasa caliente.

 Siempre caliente la grasa lentamente y vigile mientras aumenta la temperatura.

* Siva a freir una combinacion de aceites y grasas, mézclelos antes de calentarlos.

* Si es posible, utilice un termdmetro para frituras para evitar que la grasa se caliente por encima del
punto de humeo.

* Utilice la menor cantidad posible de grasa para rehogar o freir de manera efectiva. Llenar la sartén
con demasiada grasa podria causar derrames al agregar los alimentos.
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SEGURIDAD DE LOS NINOS

* No toque la superficie caliente entre la parte inferior de la puerta del horno y la parte superior del
cajon, en el frente del horno, mientras esté en funcionamiento. La superficie se calienta y puede
causar quemaduras y otras lesiones.

* No deje a los nifios sin supervision cerca del horno.

~— A\ ADVERTENCIA N

No deje solos a los nifios o sin supervision cerca del electrodoméstico cuando esta en
funcionamiento o aun caliente. Nunca debe permitir que los nifios se sienten o paren en ninguna
parte del electrodoméstico, ya que podrian sufrir lesiones o quemaduras.

-

~— A\ PRECAUCION N

No guarde objetos de interés para los nifios en los gabinetes que estan arriba de la cocina o
sobre la proteccion trasera; si los nifios subieran a la cocina para alcanzar algo que buscan,

podrian sufrir lesiones graves.
- J

* Nunca permita que un nifio se cuelgue de la puerta del horno.

* No permita que los nifios se metan dentro del horno.

* Deje que los utensilios calientes se enfrien en un lugar seguro, fuera del alcance de los nifios.

* No debe permitir que los nifios jueguen con los controles ni con ninguna otra parte del
electrodoméstico.

SUPERFICIES DE COCCION DE VITROCERAMICA

* Las hornallas superficiales podrian estar calientes incluso cuando presenten un color oscuro. Las
areas cercanas a las hornallas superficiales podrian calentarse lo suficiente como para causar
quemaduras. Durante y después de su uso, NO TOQUE LAS HORNALLAS SUPERFICIALES NI
LAS AREAS CERCANAS ni permita que la vestimenta u otro material inflamable entren en
contacto con las hornallas o las superficies cercanas hasta que hayan tenido tiempo suficiente para
enfriarse. Esto incluye la placa de coccién y el area sobre la puerta del horno.

* No cocine sobre una placa de coccién rota. Si la placa de coccidn se rompe, los liquidos de
limpieza y los derrames podrian penetrar a través de la placa rota y provocar un riesgo de descarga
eléctrica. Comuniquese con un técnico calificado de inmediato.

* No utilice la superficie de vidrio de la placa de coccién como tabla para cortar.

* No coloque ni almacene objetos que puedan derretirse o prenderse fuego sobre la placa de coccion
de vidrio, incluso cuando no esté en uso.

* Elija el tamafo correcto del quemador. Para ollas y sartenes mas pequenas, utilice las hornallas
mas pequenas. Para ollas y sartenes mas grandes, utilice las hornallas mas grandes. Seleccione
las sartenes con fondo plano del tamarfio suficiente para cubrir las hornallas. Si utiliza sartenes
demasiado pequenias, una parte de la hornalla quedara expuesta al contacto directo y podria
quemar la ropa.

* Bateria de cocina vidriada. Solo determinados tipos de vidrio, ceramica vidriada, ceramica,
recipientes de coccion de barro y otros utensilios de cocina vidriados son aptos para uso en las
hornallas de la cocina sin quebrarse, debido al cambio abrupto de temperatura.

* Nunca cocine directamente sobre el vidrio. Utilice siempre bateria de cocina.

 Siempre apague las hornallas antes de retirar la bateria de cocina.

* Gire las manijas de los recipientes hacia dentro, para que no se extiendan hacia las hornallas
adyacentes. Esto reduce el riesgo de quemaduras, el riesgo de incendio con materiales inflamables
y derrames debido a contacto involuntario con la bateria de cocina.

* Limpie de inmediato los derrames en el area de coccidn para prevenir una tarea de limpieza mas
complicada posteriormente.
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* Algunos limpiadores pueden generar vapores peligrosos si se aplican sobre una superficie caliente.

* Coloque siempre la sartén en el centro de la hornalla sobre la que esta cocinando. Nunca deje las
hornallas sin supervisién en configuraciones de altas temperaturas. El contacto adecuado de
la bateria de cocina con el quemador también mejorara la eficiencia. Las ebulliciones causan
derrames humeantes y grasosos que podrian prenderse fuego.

* Limpie la placa de coccién con precaucion. No utilice esponjas ni pafios para limpiar derrames
sobre un area de coccion caliente. Utilice una espatula de metal adecuada para la tarea. Si utiliza
una esponja o pafo humedos para limpiar derrames sobre un area de coccion caliente, esto podria
causar quemaduras por vapor. Algunos limpiadores pueden generar vapores nocivos si se aplican
sobre una superficie caliente.

* No encienda las hornallas antes de colocar la bateria de cocina.

* No guarde elementos pesados arriba la superficie de la placa de coccion que pudieran caery
dafarla.

* No coloque papel de aluminio ni articulos plasticos, como salero y pimentero, soportes para
cucharas o envoltorios plasticos, ni ningun otro material sobre la cocina cuando esté en
funcionamiento.

* No utilice esponjas de lana de acero, esponjas para fregar ni esponjas abrasivas de limpieza. Estas
pueden rayar la superficie.

SUGERENCIAS PARA AHORRAR ENERGIA

 Cocinar en varios estantes ahorra tiempo y energia. Siempre que sea posible, cocine alimentos que
requieran la misma temperatura de coccion en un unico horno.

* Para un desempefio 6ptimo y ahorro de energia, siga las pautas de la pagina 30 para colocar
correctamente los estantes y las bandejas.

* Utilice piezas de la bateria de cocina proporcionadas para la cantidad de alimentos que va a cocinar
y asi ahorrar energia al calentarlos. Calentar un litro de agua requiere mas energia en una olla de
tres litros, que en una de un litro.

* Utilice piezas de la bateria de cocina con fondos planos para lograr el mejor contacto posible con la
superficie de la placa de coccion al cocinar en la placa de coccion de vitroceramica.

* Haga coincidir el tamafio del quemador o la hornalla de la placa de coccion con el tamafio del
recipiente en uso. Utilizar una hornalla grande para una sartén pequefia desperdicia energia
térmica, y la superficie expuesta de la hornalla es un riesgo de quemadura o incendio.

* Reduzca el uso de energia al limpiar la suciedad ligera del horno con la funcién EasyClean®, en
lugar del autolimpiante.

* Evite abrir la puerta del horno mas de lo necesario durante el uso. Esto ayuda a que el horno
mantenga la temperatura, evita la pérdida innecesaria de calor y ahorra el consumo de energia.

SEGURIDAD DURANTE EL USO

* No toque los estantes del horno mientras estan calientes.

* Si se debe mover un estante mientras el horno estéa caliente, evite que la agarradera toque el
guemador del horno.

» Utilice con precaucion las funciones Coccion temporizada o Coccion temporizada retardada. Utilice
el reloj temporizador automatico al cocinar carnes curadas o congeladas y la mayoria de las frutas
y los vegetales. Los alimentos que pueden echarse a perder facilmente como la leche, huevos,
pescado, carne o aves se deben enfriar primero en el refrigerador. Incluso cuando se hayan
enfriado, no deben permanecer en el horno durante mas de 1 hora antes de iniciar la coccion y se
los debe retirar rapidamente una vez que la coccion haya terminado. Ingerir alimentos en mal
estado puede producir intoxicaciones alimentarias.

* Las partes accesibles podrian calentarse cuando se utiliza la parrilla.

* No coloque alimentos ni bateria de cocina en el fondo de la cavidad del horno. Hacerlo podria
causar dafios permanentes al acabado de la base del horno.
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* No utilice agua para apagar incendios provocados por grasa. Si se produce un incendio en el
horno, mantenga la puerta del horno cerrada y apague el horno. Si el fuego continua, arroje
bicarbonato de sodio sobre el fuego o utilice un extinguidor. No arroje agua ni harina sobre el fuego.
La harina podria ser explosiva y el agua podria hacer que un incendio causado por grasa se
propague y genere lesiones personales.

* Tire del estante del horno hasta llegar a la posicion de bloqueo al cargar y descargar alimentos del
horno. Esto ayuda a prevenir quemaduras causadas al tocar superficies calientes de la puerta y las
paredes del horno.

* No utilice el horno si el quemador desarrolla un punto de brillo durante el uso o si muestra otros
signos de dafo. Un punto de brillo indica que el quemador podria fallar y representar un peligro
potencial de quemadura, incendio o descarga eléctrica. Apague el horno de inmediato y solicite que
un técnico calificado reemplace el quemador.

» Al usar bolsas para hornear o asar en el horno, siga las instrucciones del fabricante.

SEGURIDAD AL LIMPIAR

 Abra una ventana y encienda un ventilador o campana extractora antes de realizar la autolimpieza.

* Si el horno esta muy sucio con aceite, realice la autolimpieza antes de volver a utilizarlo. El aceite
podria causar un incendio.

* Limpie la suciedad dificil de la base del horno antes de usar la funcién autolimpieza.

* No utilice limpiadores para hornos. No debe utilizarse ningun limpiador de hornos comercial ni
ningun tipo de revestimiento de proteccion dentro o alrededor de ninguna parte del horno.

* Nunca deje aves domésticas en la cocina. La salud de las aves es sumamente sensible a los gases
liberados durante un ciclo de autolimpieza del horno. Los gases podrian ser nocivos o fatales para
las aves. Traslade las aves a un ambiente bien ventilado.

* Limpie con el ciclo de autolimpieza solo las partes indicadas en este manual. Antes de realizar la
autolimpieza del horno, retire la asadera, todos los estantes del horno, la sonda para carne y
cualquier otro utensilio o alimento del horno.

* Instruccion importante. El horno muestra el cddigo de error F y se escuchan tres tonos largos
durante el proceso de autolimpieza si esta funcionando mal. Desconecte la energia eléctrica del
horno desde el fusible principal o el panel disyuntor y solicite reparacion a cargo de un técnico
calificado.

» Es normal que la placa de coccidn de la cocina se caliente durante el ciclo de autolimpieza. Por lo
tanto, debe evitar tocar la placa de coccion, durante un ciclo de autolimpieza.

* Nunca derrame agua fria sobre el horno caliente para limpiarlo. Hacerlo podria provocar el mal
funcionamiento del horno.

» Asegurese de que las luces del horno estén frias antes de limpiar.

* No limpie las juntas de la puerta del horno. Las juntas de la puerta del horno son esenciales para
lograr un buen sellado. No debe frotar, dafiar ni mover la junta.

* Si se produce un incendio durante la limpieza automatica, apague el horno y espere que se apague
el incendio. No fuerce la puerta del horno para abrirla. La introduccién de aire fresco a las
temperaturas de autolimpieza podria ocasionar una explosion con llamas desde el horno. El
incumplimiento de esta instruccion podria tener como consecuencia quemaduras graves.

MODO CORRECTO DE COCINAR CARNES Y AVES

* Para evitar enfermedades transmitidas por los alimentos, cocine bien las carnes rojas y aves. La
USDA ha indicado las siguientes como las temperaturas internas minimas de seguridad para el
consumo:

e Carne molida de vaca, ternera, cerdo o cordero: 160 °F
* Aves: 165 °F

e Carne de vaca, ternera, cerdo o cordero: 145 °F

» Pescado/mariscos: 145 °F
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DESCRIPCION GENERAL DEL PRODUCTO

Piezas

Controlador | —
del horno

Vitroceramica

Placa de o D —
coccion QPR CEID))) >

L — @H Perilla de modo
Controlador —M - del horno
de la placa de =
coccion o — —) Junta

Estante

Puerta del
horno

Cajén de calentamiento / e

Cajon de almacenamiento

Accesorios

Accesorios incluidos

LN s

Estante estandar Limpiador para Esponja Botella rociadora Esponja limpiadora
(3 clu) placa de coccién limpiadora para (1 clu) que no raya
(1 clu) placa de coccién (1 clu)

(1 clu)

Accesorios opcionales

Rejilla Asadera
~— NOTA ~N
» Comuniquese con el Servicio de atencion al cliente de LG al 1-800-243-0000 (1-888-542-2623 en Canadad) si faltara algin
accesorio.

* Para su seguridad y para extender la vida util del producto, solo debe utilizar componentes autorizados.

* El fabricante no es responsable del mal funcionamiento del producto ni de accidentes causados por el uso de componentes
0 piezas no autorizados y comprados por separado.

* Las imagenes de esta guia podrian ser diferentes a los componentes y accesorios reales, que estan sujetos a cambios a
discrecion del fabricante, sin previo aviso, con fines de mejorar el producto.
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INSTALACION

Descripcion general de la instalacion

Lea las siguientes instrucciones de instalacién en primer lugar, después de comprar este producto o transportarlo a otra ubicacién.

Negro Blanco Rojo H ‘

Bloque
~Tde
]ﬂ i7Niile bornes
[o1Y/ | Kol o) h
e ¥ 0
LEiE\ / 0
AN o

. 0
Placa de cohr;u;ﬂ;n /

del conducto

Verifique y elija la ubicacién Instale el dispositivo Nivele la cocina Conecte la cocina eléctrica
adecuada antivuelco

Enchufe el cable de alimentacion Conecte el dispositivo antivuelco Prueba de
funcionamiento

Especificaciones del producto

La apariencia y las especificaciones detalladas en este manual podrian variar, debido a mejoras constantes en el producto.

Modelos de cocinas con horno | LRE4215, LRE4213, LRE4211

Descripcion Cocina eléctrica con horno simple

Requisitos eléctricos 13,5 kW 120/240 VCA

29 7/g" (Ancho) x 48 7/g" (Alto) x 26 1/2" (Profundidad) (Profundidad con la puerta
cerrada)

75,7 cm (Ancho) x 124,0 cm (Alto) x 67,3 cm (Profundidad) (Profundidad con la
puerta cerrada)

Dimensiones exteriores

Altura hasta la superficie de coccion 36" (91,4 cm)

Peso neto 157,8 Ib (71,58kg)

Capacidad total 6,2 cu. ft.
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i i Si no recibié un soporte antivuelco con su compra, llame al
Antes de InStaIar Ia cocina 1-800-243-0000 (1-888-542-2623 en Canada) para recibir uno
sin costo.
— A\ ADVERTENCIA N
— A\ ADVERTENCIA <

Riesgo de vuelco

* Debe seguir con exactitud la informacion de este
manual. No hacerlo podria causar un incendio,
descarga eléctrica, dafos a la propiedad, lesiones

Es posible que un nifio o un adulto
inclinen la cocina y el vuelco consecuente
les produzca la muerte. Verifique que se

/ haya instalado el soporte antivuelco. personales o la muerte.
Asegurese de que el soporte antivuelco * Use guantes durante el procedimiento de
esté conectado cuando se mueva la cocina. instalacion. De no hacerlo, podria sufrir lesiones
No ponga en funcionamiento la cocina sin corporales.
el soporte antivuelco colocado. El N J

incumplimiento de estas instrucciones,
puede tener como consecuencia la muerte
0 quemaduras graves en nifios y adultos.

Para verificar que se haya
insertado la pata de nivelacion
en el soporte antivuelco, sujete
el borde superior trasero de la
cocina e intente inclinarla, con  Soporte

. antivuelco
i .
L cu dado )

nivelacion

Herramientas necesarias

Destornillador phillips Destornillador plano Llave para tuercas de 1/4" Pinzas Cinta medidora

Vo

/ V
@§§ W
Nivel Llave ajustable Taladro Gafas de seguridad Guantes
Piezas incluidas Piezas no incluidas
Plantilla (1) Juego del soporte antivuelco (1) Cable eléctrico de 4 0 3 Pasacables
hilos (Solo para
(40 0 50 A aprobado por instalaciones de
A A A uL conductos
AR A ) !
a8s %
-
Casquillos de anclaje (6) Pernos tirafondo (6)
~— NOTA N

* Cumpla todos los codigos y ordenanzas vigentes.
Solicite al instalador que le muestre la ubicacién del disyuntor o fusible. Marquelo para que sea facil de detectar.

Aligual que al utilizar cualquier otro electrodoméstico que genera calor, existen determinadas precauciones de seguridad
que se deben respetar.

AsegUrese de que su cocina esté instalada correctamente y con la conexion a tierra adecuada, a cargo de un instalador o
técnico de mantenimiento calificado. )

S
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Instalacion de la cocina

Desembalaje y traslado de la cocina
~— A\ PRECAUCION N

* Debe haber dos o mas personas para mover e
instalar la cocina (Peligro de peso excesivo). De no
hacerlo, podria sufrir lesiones en la espalda o de otra
clase.

* No utilice las manijas de la puerta para empujar ni
para tirar de la cocina durante la instalacion o al
mover la cocina para tareas de limpieza o
reparaciones. Hacerlo podria causar dafios graves a la

puerta de la cocina.
N J

Retire el material de embalaje, la cinta y cualquier etiqueta
temporaria de la cocina, antes de usarla. No retire las
etiquetas de advertencia, la etiqueta de modelo y numero de
serie ni la hoja técnica ubicada en la parte posterior de la
cocina.

Para quitar la cinta o el pegamento restantes, frote el area con
fuerza utilizando el dedo pulgar. También es sencillo retirar el
residuo de cinta o pegamento frotando una pequefa cantidad
de detergente para vajilla sobre el adhesivo con los dedos.
Enjuague con agua tibia y seque.

No utilice instrumentos filosos, alcohol para frotar, liquidos
inflamables ni limpiadores abrasivos para quitar cinta o
pegamento. Estos productos pueden dafar la superficie de la
cocina.

La cocina es pesada y puede instalarse sobre revestimientos
blandos para pisos como vinilo acolchado o piso alfombrado.
Tenga cuidado al mover la cocina sobre este tipo de pisos.
Utilice una correa al mover la cocina, para evitar dafiar el piso.
O deslice la cocina sobre un cartén o madera enchapada para
evitar dafiar el revestimiento del piso.

Eleccion de la ubicacion adecuada
— A\ PRECAUCION <

 Evite colocar gabinetes sobre la cocina. Para
minimizar el peligro ocasionado al estirarse sobre las
llamas de las hornallas encendidas, instale una
campana de ventilacion sobre la cocina, que se
proyecte hacia delante cinco pulgadas al frente de los
gabinetes como minimo.

* Asegurese de que el revestimiento de las paredes,
la mesada y los gabinetes de alrededor de la cocina
puedan soportar el calor (hasta 194 °F) generado
por la cocina. Podria producirse cambios de color,
deslaminacién o derretimiento. Esta cocina ha sido
disefiada para cumplir con la temperatura maxima
permitida para gabinetes de madera de 194 °F.

* Antes de instalar la cocina en una area cubierta con
lindleo u otro revestimiento sintético para pisos,
asegurese de que este pueda soportar temperaturas
de 200 °F (93 °C), como minimo.

« Utilice una almohadilla de aislamiento o una placa
de madera enchapada de /4 pulgadas (0,64 cm)
debajo de la cocina si la instala sobre piso

alfombrado.
N W

La cocina debe estar siempre enchufada en su propio
tomacorriente individual con conexion a tierra. Esto evita
sobrecargar los circuitos eléctricos de la casa, lo que podria
causar un peligro de incendio, debido a los cables
sobrecalentados. Se recomienda la instalacién de un circuito
exclusivo para este electrodomeéstico.

Casa rodante: requisitos adicionales de instalacion

La instalacién de esta cocina debe cumplir con el Estandar

de construccion y seguridad de casas prefabricadas, titulo 24
CFR, parte 3280 (anteriormente el Estandar federal de
construccion y seguridad de casas mdviles, titulo 24, parte 280
del HUD), o cuando ese estandar no sea aplicable, debe
ajustarse al Estandar de instalaciones para casas
prefabricadas, ANSI A225.1/NFPA 501A o los cédigos locales.

* Cuando se instala esta cocina en una casa rodante, debe
estar sujeta al piso durante el transito. Cualquier método
de fijacion de la cocina al piso es adecuado, siempre que
cumpla los estandares detallados anteriormente.

¢ Se debe utilizar un cable de alimentacién de cuatro hilos en
una instalacion de casa rodante.
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Dimensiones y espacios libres

NOTA
(Guarde para el uso del inspector eléctrico local. }
3" (7,6 cm)y| [T 24"
1= (60,9cm)
T [~ 3"(76cm)
- A
—_—_ i 4 3(63?55(”“) Anch% normal de
aceptable para |[
tomacorrientes !
i
p ‘ Altura de la
AT mesada
vy, )
\ A 4
—{
Hueco en el
gabinete

36"
(91,4 ¢

(75,7 cm)

A =30" (76,2 cm) para EE. UU. )
=30" (76,2 cm) ~ 31" (78,7 cm) para CANADA

En Canada, una cocina independiente no se debe instalar a una distancia menor a 15/32" (12 mm) con respecto a cualquier
superficie adyacente.

o| |0
(o) o
A 30"
[ (76,2 cm)
*30" (76,2 cm)
Minimo T—
g5
(38,1 cm)
_ |
(00 0 00/
36" ||° °©
(91,4 cm)
S —
N 92430 s

Dimensiones minimas

* 30" (76,2 cm) de espacio minimo entre la parte superior de la superficie de coccion y la parte inferior de un gabinete de madera

o metal no protegido; o 24" (60,9 cm) de espacio minimo cuando el fondo del gabinete de madera o metal esté protegido por no
menos de /4" (6,4 cm) de material pirorresistente cubierto con una ldmina de acero no inferior a n.° 28 MSG, 0,015" (0,381 mm) de
acero inoxidable, 0,024" (0,610 mm) de aluminio o0 0,020" (0,508 mm) de cobre.

**15" (38,1 cm) de espacio minimo entre la mesada y la parte inferior del gabinete adyacente.
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Instalacion del dispositivo antivuelco
~— A\ ADVERTENCIA N

Riesgo de vuelco

Es posible que un nifio o un adulto
inclinen la cocina y el vuelco
consecuente les produzca la muerte.

/ Verifique que se haya instalado el soporte
antivuelco. Asegurese de que el soporte
antivuelco esté conectado cuando se mueva

la cocina. No ponga en funcionamiento la
cocina sin el soporte antivuelco colocado.

El incumplimiento de estas instrucciones,
puede tener como consecuencia la muerte o
quemaduras graves en nifios y adultos.

Para verificar que se haya
insertado la pata de nivelacion
en el soporte antivuelco, sujete
el borde superior trasero de la

Pata de

cocina e intente inclinarla, con  Soporte nivelacion
cuidado. antivuelco
- J
Soporte Placa de
antivuelco pared

El tornillo debe
atravesar la
madera o el
hormigon

\
§

'

77m)

Ubique el soporte antivuelco con ayuda de la plantilla

Se incluye un soporte antivuelco con la plantilla. Las
instrucciones incluyen la informacion necesaria para completar
la instalacion. Lea y siga la hoja de instrucciones de instalacion
de la cocina (plantilla).

Nivelacion de la cocina

Nivele la cocina al ajustar las patas de nivelacion con una
llave. Si extiende las patas ligeramente, podria ser mas facil
insertar la pata trasera en el soporte antivuelco.

Uu O \
%
=

Utilice un nivelador para verificar sus ajustes. Ubique el
nivelador en diagonal sobre el estante el horno y verifique en
todas direcciones, para nivelar.

Primero verifique la direccién @.

Luego verifique la direccién @. Si el nivelador no queda
equilibrado sobre el estante, ajuste las patas de nivelacion con
una llave.

Conexion de la electricidad

Requisitos eléctricos

Un técnico calificado debe instalar este electrodoméstico e
incluir una conexion a tierra en un circuito derivado, de
acuerdo con el Cédigo eléctrico nacional ANSI/NFPAN.° 70,
en su ediciéon mas reciente.

Todo el cableado debe cumplir con el cddigo Local y el cddigo
NEC. Esta cocina requiere un cable monofasico de 3 hilos,
120/208 VCA o un sistema eléctrico de 120/240 V 60 Hz.
Utilice unicamente un cable para cocina de 3 o 4 conductores
homologados por UL con bornes de circuito cerrado, talones
de cable pala de extremo abierto o una terminacién similar. No
instale el cable de alimentacion sin un pasacables.

Se requiere un cable apto para cocinas de 40 amperios con un
rango de voltaje minimo de 120/240. Si se utiliza un cable para
cocinas de 50 amperios, debe estar marcado para uso con
aberturas para conexion de 13/g" de diametro. Este
electrodoméstico puede conectarse por medio de un conducto
0 un cable de alimentacion. Si utiliza un conducto, vaya a la
pagina 17 para leer acerca de las conexiones de conductos
de 3 hilos 0 4 hilos.
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~— A\ ADVERTENCIA ~

* Deje de 2 a 3 pies (61,0 cm a 91,4 cm) de lugar libre
en la linea, para que se pueda mover la cocina si es
necesario hacer reparaciones.

* No se deben modificar ni el cable de alimentacion ni
el enchufe. Si el enchufe no entra en el
tomacorriente, debe solicitar que un electricista
calificado instale un tomacorriente adecuado.

« Se prohibe utilizar un cable de extension para
conectar la cocina a la energia eléctrica. Conecte el
cable de alimentacion y el enchufe directamente.

* Se requiere una conexion eléctrica a tierra en este
electrodoméstico.

¢ Asegurese de que el cable de alimentacion no esté
presionado por la cocina ni por objetos pesados. Si
no verificara esto y el cable estuviera presionado,
podria sufrir quemaduras graves o descargas
eléctricas.

Valores nominales especificados del juego del cable

de alimentacion

Corriente Diametro (pulga-
Tensién nominal de nominal das) de la abertura
la cocina, en vatios especifi- de conexion de la
cada del cocina
juego del
120/240 | 120/208 | cablede | Cable
voltios voltios alimen- de ali- | Conduc-
. . tacion, men- to
3 hilos 3 hilos amperios tacion
8.750 - 7.801- | 40050A 1 3/g" 11/g"
16.500 12.500
16.501 - | 12.501 - 50 134" 13/g"
22.500 18.500

Receptaculo eléctrico de pared para cables de 3 0 4 hilos

G
( VDEQX

L @ Receptaculo para cable de 3 hilos (10-50R) J

Receptaculo para cable de 4 hilos (14-50R) W

Conexion del cable de alimentacion

Se debe retirar la cubierta de acceso trasera. Afloje los dos
tornillos con un destornillador. El bloque de bornes debe
quedar accesible.

Cubierta de acceso

Utilice la placa de conexion del cable/conducto para instalar el
cable de alimentacion o el conducto. Deje la placa de conexion
segun estaba instalada, para las instalaciones del cable de
alimentacion. Retire la placa de conexion para las instalaciones
de conductos y utilice el orificio para conducto mas pequefio
de 11/s pulgadas (2,8 cm), en lugar del orificio para cable de
alimentacion de '3/s pulgadas (3,5 cm).

Conducto de 11/g" (2,8 cm) <

Cable de 13/g" (3,5 cm)

Retire la placa de conexiéon de conductos

Para instalaciones con cable de alimentacion, enganche el
pasacables sobre el orificio para cable de alimentacién de
13/ pulgadas (3,5 cm), ubicado por debajo de la parte
posterior del horno. Inserte el cable de alimentacion a través
del pasacables y ajustelo.

Placa de

conexic’)n del

conducto

Cable de
alimentacion

Montaje del pasacables del cable de alimentacion en la
abertura de 13/g"

Para instalaciones de conductos, inserte el pasacables del
conducto en el orificio correspondiente de 17/s pulgadas
(2,8 cm). Luego, instale el conducto a través del cuerpo del
pasacables y ajustelo con su anillo.

Placa de
conexién de
|| cables/
conductos

AniIIo

=

€
'l

Cuerpo Conducto

Montaje del pasacables del conducto en la abertura de 11/g"
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Conexion con cable de 3 hilos:
Cable de alimentacion

~— A\ ADVERTENCIA N

* El hilo del medio (neutro o tierra), que es blanco, de
un cable de alimentacién de 3 hilos o un
conducto de 3 hilos se debe conectar al poste
medio del bloque de bornes principal. Los dos hilos
restantes del cable de alimentacion o del conducto
se deben conectar a los postes exteriores del
bloque de bornes principal. El no hacerlo podria
causar lesiones personales graves, descargas
eléctricas o la muerte.
N J

Instale el cable de alimentacién de la siguiente manera:

Para instalaciones con cable de alimentacion, enganche el
pasacables sobre el orificio para cable de alimentacion de 13/s"
ubicado por debajo de la parte posterior del horno. Inserte el
cable de alimentacion a través del pasacables y ajustelo.

No instale el cable de alimentacién sin un pasacables.

1 Quite los 3 tornillos inferiores del bloque de bornes y
consérvelos.

2 Inserte los 3 tornillos a través de cada anillo de bornes
del cable de alimentacién y en los bornes inferiores del
bloque de bornes. Asegurese de que el hilo central
(neutro), que es blanco, esté conectado a la posicién
central inferior del bloque de bornes.

3 Ajuste los 3 tornillos de manera segura al bloque de
bornes. No retire las conexiones de la correa a tierra.

Conexién con cable de 3 hilos

Negro Blanco Rojo

Bloque de
bornes

Placa de conexion
del conducto

Si los tornillos no estan ajustados de manera segura, podria
generarse una chispa eléctrica y causar lesiones personales
graves o incluso la muerte.

Conexion con cable de 4 hilos:
Cable de alimentacion

~— A ADVERTENCIA N

&

* Solo debe utilizar un juego de cable de alimentacién

de 4 conductores con un valor nominal de 120/240
voltios, 50 amperios y marcado para uso en cocinas
de conectores de circuito cerrado o talones de cable
pala de extremo abierto con puntas hacia arriba. El
hilo blanco (neutro) del cable de alimentacién o el
conducto de 4 hilos se deben conectar al poste medio
del bloque de bornes principal.

El hilo medio (neutro) del cable de alimentacion o
conducto de 4 hilos se debe conectar al poste medio
del bloque de bornes principal. Los otros dos hilos
del cable de alimentacion o del conducto se deben
conectar a los postes exteriores del bloque de
bornes principal. El cuarto cable a tierra (verde) se
debe conectar al marco de la cocina con el tornillo de
conexion a tierra. El no hacerlo podria causar lesiones
personales graves, descargas eléctricas o la muerte.

Instale el cable de alimentacion de la siguiente manera:

No instale el cable de alimentacién sin un pasacables.

1
2

Quite los 3 tornillos inferiores del bloque de bornes y
consérvelos.

Retire el tornillo de conexion a tierra y doble el extremo de
la correa de conexion a tierra, para que la ranura quede
sobre el orificio del tornillo central que retiré en el paso 1.

Inserte el tornillo a tierra en el anillo del borne del hilo a
tierra del cable de alimentacion (verde) y asegurelo al
marco de la cocina.

Inserte los 3 tornillos a través de cada anillo de bornes
del cable de alimentacion y en los bornes inferiores

del bloque de bornes. Asegurese de que el hilo central
(neutro) esté conectado a la posicién central inferior del
bloque de bornes.

Ajuste los 3 tornillos de manera segura al bloque de
bornes. El tornillo central ahora fija la correa de conexion
a tierra, plegada hacia arriba, al bloque.

Conexion con cable de 4 hilos

Negro Blanco Rojo

Bloque de

bornes

Correa de
conexion a
tierra

Pliegue la correa
hacia arriba y

ajuste

Tornillo de I Placa de conexion
conexién a tierra del conducto

Si los tornillos no estan ajustados de manera segura, podria
generarse una chispa eléctrica y causar lesiones personales
graves o incluso la muerte.
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Conexion con cable de 3 hilos:
Conducto

Instale el conducto de la siguiente manera:

Retire la placa de conexion de conductos de la parte posterior
del horno y girela. Se debe utilizar el orificio para conductos
(11/8").

En primer lugar, prepare los hilos del conducto como se indica
a continuacion.

3 hilos 4 hilos

31"
(8,9 cm)

Cable de
— conexion
Placa de o a tierra
conexion del

conducto (6,9 cm)

En segundo lugar, instale el pasacables del conducto.

Para instalaciones de conductos, adquiera un pasacables e
insértelo en el orificio correspondiente de 11/s pulgadas (2,8 cm)
Luego, instale el conducto a través del cuerpo del pasacables
y ajustelo con su anillo. Reinstale el soporte. Para conexiones
de conductos: si el hilo del conducto es de cobre, debe ser
cableado de 8 0 10 AWG. Si es de aluminio, debe ser cableado
de 6 u 8 AWG.

1 Afloje los 3 tornillos inferiores del bloque de bornes.

2 Inserte el extremo desnudo del cable (blanco/neutro) a
través de la abertura central del bloque de bornes. No
retire las conexiones de la correa a tierra.

3 Inserte los dos extremos desnudos del cable en las
aberturas inferiores izquierda y derecha del bloque de
bornes.

Ajuste los 3 tornillos de manera segura al bloque de
bornes (aproximadamente de 35 a 50 pulg-Ib).

Conexién con cable de 3 hilos

Negro Blanco Rojo

l_ Bloque de
bornes

Extremos
del cable

Placa de conexién
del conducto

Si los tornillos no estan ajustados de manera segura, podria
generarse una chispa eléctrica y causar lesiones personales
graves o incluso la muerte.

Conexion con cable de 4 hilos:
Conducto

~— A ADVERTENCIA <

* El hilo medio (neutro) del cable de alimentacion o
conducto de 4 hilos se debe conectar al poste medio
del bloque de bornes principal. Los otros dos hilos
del cable de alimentacion o del conducto se deben
conectar a los postes exteriores del bloque de
bornes principal. El cuarto cable a tierra (verde) se
debe conectar al marco de la cocina con el tornillo de
conexion a tierra. El no hacerlo podria causar lesiones
personales graves, descargas eléctricas o la muerte.

1 Siga las instrucciones para instalar el conducto en la
conexion de 3 hilos: no instale el conducto hasta que el
pasacables y el soporte estén instalados. No instale el
conducto sin un pasacables.

2 Afloje los 2 tornillos inferiores izquierdo y derecho del
bloque de bornes. Retire los 2 tornillos centrales
inferiores. No descarte ningtn tornillo.

3 Retire el tornillo de conexion a tierra y doble el extremo de
la correa de conexion a tierra, para que la ranura quede
sobre el orificio del tornillo central que retiré en el paso 1.

4 Una el extremo desnudo del cable de conexion a tierra
(verde) al marco de la cocina y asegurelo con el tornillo
de conexion a tierra.

5 Inserte el extremo desnudo del cable (blanco/neutro)
a través de la abertura central del bloque de bornes.
El tornillo central ahora fija la correa de conexién a
tierra, plegada hacia arriba, al bloque.

6 Inserte los dos extremos desnudos del cable a través de
las aberturas izquierda y derecha del bloque de bornes.
Ajuste los 3 tornillos de manera segura al bloque de
bornes (aproximadamente de 35 a 50 pulg-Ib).

Conexién con cable de 4 hilos

Negro Blanco Rojo

Bloque de
bornes

Correa de
Extremos conexion
a tierra
del cable
Pliegue la
g correa hacia
R arriba y
H ajuste
Placa de
conexion del // 3

conducto

Tornillo de
conexion a
lierra

Si los tornillos no estan ajustados de manera segura, podria
generarse una chispa eléctrica y causar lesiones personales
graves o incluso la muerte.
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Colocacién del dispositivo
antivuelco

Mueva la cocina para que quede cerca de la abertura para
enchufar en el receptaculo.

Deslice la cocina en posicion y asegurese de que la pata
trasera se deslice por debajo del soporte antivuelco. La
cocina debe quedar bien apoyada contra la pared trasera,
cuando esta bien instalada.

Con cuidado, intente inclinar la cocina hacia delante, para
asegurarse de que el soporte antivuelco esté colocado
correctamente. Si esta bien instalado, el soporte
antivuelco evitara que la cocina se incline. Si la cocina se
puede inclinar, reinstale la cocina hasta que el soporte
antivuelco quede bien colocado y la cocina no se incline
hacia delante.

Encienda la energia eléctrica. Verifique el buen
funcionamiento de la cocina.

Prueba de funcionamiento

Verifique que la cocina esté bien instalada y realice un ciclo de
prueba.

Toque Clear/Off para iniciar la prueba.

2 Gire cada perilla hasta la posicién Hi para verificar que
las hornallas de superficie funcionen correctamente.
Las hornallas deben emitir un brillo rojo e irradiar calor y
deben cumplir el ciclo de encendido y apagado
periédicamente, incluso cuando las perillas estén en
la posicién Hi. Este ciclo evita que la vitroceramica se
quiebre debido al choque térmico.
IMPORTANTE: La zona de calentamiento no consume
energia suficiente como para emitir un brillo rojo.

3 Después de controlar todas las hornallas superficiales,
verifique el sistema de bloqueo al tocar Clear/Off durante
tres segundos. La puerta del horno debe bloquearse
y la placa de coccién no debe funcionar mientras que
la funcién Bloqueo esta encendida. Toque Clear/Off
durante tres segundos para inhabilitar el bloqueo.

4 Ahora verifique el funcionamiento del horno. Toque Bake
y toque las teclas numéricas necesarias, para configurar
la temperatura del horno a 350 °F.

5 El horno debe terminar de precalentarse en 15 minutos
y el ventilador de conveccidn debe funcionar mientras el
horno se esta precalentando.

6 Después de controlar el funcionamiento del horno,
suba la temperatura a 450 °F y deje el horno encendido
durante una hora, como minimo, para ayudar a remover
cualquier resto de aceite que pudiera causar humo y
olores al usar el horno por primera vez.

NOTA

Cuando la cocina se usa por primera vez, podria salir
humo.
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FUNCIONAMIENTO

Descripcion general del panel de control

Cpon T k N R o

1 Conv. Conv. Warm/ Self  Easy | | b J”}‘g{f ! START TagOh

y Bake Roast Proof Clean Clean® 1 4 5 6 n |

1 L Auto Conversion’ 1 1 1

1 12" ! ! ing | @

| Bake 0eed 1SeCd Broi  Pizza | Lomemoolocmooooool ! -0370 = 8 i srga = ormed | cLear oFF .

- 1 i i *Hold 3 sec for Lock
: b Pt Clock ___Senes ___Time 2t O fiTime __SeVOT |
~ J

—

Warming Zone
hd wo)
'S

Burner On Hot Surface

* Warming Drawer(Cajon de calentamiento) : Solamente LRE4215ST

(1] Control del horno (5)NFC Tag On
@ Funciones @ Smart Diagnosis™
@ Teclas numéricas Tecla Borrar apagado / Bloqueo
@ Tecla de inicio Tecla Asado rapido
- Solamente LRE4215ST

@ Hornallas de la placa de coccién

Indicador de superficie caliente

La luz indicadora de superficie caliente se enciende siempre que cualquier area de coccion de superficie esté demasiado caliente al
tacto.

Permanece encendida después de que la hornalla se haya apagado y hasta que la superficie se haya enfriado hasta llegar a 150 ‘F
aproximadamente.

Temporizador intermitente

Si el horno muestra un reloj intermitente, toque Clock y restablezca la hora o presione cualquier tecla para detener el indicador
intermitente.



20 FUNCIONAMIENTO

Posicion de la perilla

Después de limpiar las perillas del horno, asegurese de volver a colocarlas en la posicién correcta; de lo contrario podria ocasionar
un mal funcionamiento de los quemadores.

UltraHeat \Warming Zone
he
Burner On Hot Surface
:
5 i :
' 1 ]
: : :
1 1 1
1 ! 1
1 1 1
1 ] 1
1 ] 1
______ i i
1 1 1
: : :
LRE4215 ! ' :
OFF OFF
Lo HI Lo HI
1 9 1 9
8 2 8 2 8
3 7 3 7
4 6 4 6
5 5
Doble Simple Simple Simple
LRE4213
e, OFF . OFF OFF OFF N OFF
< 06/9 L0 HI L0 HI &
1 9 1 9
6 2 8 2 8
3 7 3 7
4 6 4 6
5 5
Doble Simple Simple
OFF OFF OFF
Lo HI Lo HI
1 9 1 9
2 8 2 8
3 7 3 7
4 6 4 6
oN 5 5
Simple On/off Simple Simple

(Encendido / Apagado)



FUNCIONAMIENTO 21

Cambio de las configuraciones
del horno

Clock (Reloj)

El reloj se debe configurar en la hora correcta del dia para que
las funciones automaticas del temporizador del horno
funcionen de manera adecuada.

1 Toque Clock.

2 Toque los numeros para ingresar la hora. Por ejemplo,
para configurar el reloj a las 10:30, toque los nimeros: 1,
0,3y0.

3 Toque Start.

~— NOTA N

* No se puede cambiar la hora del dia durante un
proceso de horneado con temporizador o un ciclo de
autolimpieza.

¢ Para verificar la hora del dia cuando la pantalla muestra
otra informacion, toque Clock.

« Sino se toca ninguna otra tecla en el lapso de 25
segundos después de haber tocado Clock, la pantalla
volvera a la configuracién original.

¢ Sila hora en pantalla parpadea, podria haber un fallo
en el suministro eléctrico. Restablezca la hora.

Oven Light (Luz del horno)

La luz interior del horno se enciende automaticamente cuando
se abre la puerta. Toque Light para encender manualmente la
luz del horno.

NOTA

La luz del horno no se puede encender si la funcion
Autolimpieza esta activa.

Configuraciones minimas y maximas
predeterminadas

Todas las funciones detalladas tienen un ajuste minimo y
maximo de tiempo o temperatura, que puede ingresarse en el

control. Cada vez que se toca una tecla de control, suena un

tono de aceptacion de entrada.

Si la entrada de temperatura o tiempo esta por debajo o por
encima de la configuracién minima o maxima para esa funcion,
suena un tono de error de entrada (dos tonos cortos).

Temp. / Valor
Funcion tiempo predeter-
min. minado
1:00 12:59
12h h/ min h/min
Clock (Reloj)
0:00 23:59
24h h/min h/min
12h | 0:01min h1)1n51?n
Timer
(Temporizador) _
24h | 0:01min rj}f}?ﬂ
. h 11:59
Cook Time 12h 0:01 min h / min
(Tiempo de
coccién) 24 h 001 min h1}:ri?n
Conv. Bake . . 350 °F
(Hornear por 3105% °FC/ 525805 O'Z:/ (325 °F)/
conveccion) 12h
Conv. Roast . . 350 °F
(Rostizar por 3;05% °FC/ 5258% °FC/ (*325 °F)/
conveccion) 12h
Speed Broil .
4pi Bajo Alto Alto /
(Asado rapido) © 0
& Broil (Asar) 400°°F 520 °F 3h
170 °F / 550 °F / 350 °F /
Bake (Hornear) 80 °C R G 0
Proof (Leudar) 12h
Speed Roast
(Rostizado 12h
rapido)
Warm
(Calentar) 3h
Self Clean
(Autolimpieza) 3h 5h 4h
EasyClean® 10 min

* Uso de la conversion automatica

* Los tiempos predeterminados del modo de coccion se
habilitan sin configurar el tiempo de coccién.
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Timer On/Off (Temporizador
encendido/apagado)

La funcién Temporizador encendido/apagado sirve de
temporizador adicional en la cocina y emite un tono cuando
el tiempo configurado se ha agotado. No inicia ni detiene la
coccion.

La funciéon Temporizador encendido/apagado se puede utilizar
durante cualquiera de las funciones de control del horno.

Configuracion de la Temporizador (por ejemplo para
5 minutos)

1 Toque Timer On/Off una vez.
Aparece 00:00 y el Timer parpadea en la pantalla.

2 Toque5.
En la pantalla, aparece 0:05.

3 Toque Timer On/Off para iniciar el temporizador. La
cuenta regresiva del tiempo restante aparece en
pantalla.

NOTA

Si no se toca Timer On/Off, el temporizador regresa a la
hora del dia.

Cuando el tiempo configurado termina, aparece End en
la pantalla. Los tonos indicadores suenan cada 15
segundos hasta que se toca Timer On/Off.

~— NOTA .

* Si el tiempo restante no aparece en la pantalla, toque
Timer On/Off para volver a verlo.

* Toque Timer On/Off dos veces para configurar el
tiempo en minutos y segundos.

* Toque Timer On/Off una vez para configurar el tiempo
en horas y minutos.
N J

Cancelacion del Temporizador antes
de que se haya agotado el tiempo
establecido

Toque Timer On/Off una vez.
La pantalla vuelve a la hora del dia.

Settings (Ajustes)

Toque la tecla Settings varias veces para ir cambiando entre
las diferentes configuraciones y modificarlas.

La tecla Settings le permite

 configure el modo de horas en el reloj (12 o0 24 horas)

* habilitar/inhabilitar la conversion automatica a conveccion
* ajustar la temperatura del horno

¢ activar/desactivar la luz de alarma de precalentamiento

« configurar el volumen del indicador sonoro

» cambiar la escala de temperatura entre Fahrenheit y Celsius

Configuracion del modo de hora

El control esta configurado para usar un reloj de 12 horas.
Para restablecer el reloj al modo de 24 horas, siga los pasos a
continuacion.

1 Toque Settings una vez.

2 Toque 1 para cambiar entre el modo de reloj de 12 horas
0 24 horas.

3 Toque Start para aceptar el cambio.

Configuracion del modo de conversion automatica a
conveccion

Cuando selecciona Conv. Bake y Conv. Roast, la
funcioén de conversion automatica a conveccion modifica
la temperatura estandar de la receta ingresada en una
temperatura de conveccidn al sustraer 25 °F / 14 °C. Esta
temperatura convertida automaticamente aparece en la
pantalla. Por ejemplo, seleccione Conv. Bake, ingrese
350 °F y aparecera 325 °F en la pantalla después de
precalentar.

La funcién de conversion automatica a conveccion esta
habilitada en forma predeterminada. Para cambiar la
configuracion, siga estas instrucciones.

1 Toque Settings varias veces hasta que Auto aparezca
en la pantalla.

2 Toque 1 para inhabilitar o habilitar la conversion
automatica.

3 Toque Start para aceptar el cambio.
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Ajuste de temperatura del horno

El horno nuevo podria cocinar de manera diferente su horno
anterior. Use el horno nuevo durante algunas semanas para
familiarizarse con él antes de cambiar los ajustes de
temperatura. Si, después de familiarizarse con el horno, sigue
pensando que la temperatura es muy elevada o muy baja,
puede ajustarla.

~— NOTA N

Para comenzar, suba o baje el termostato 15 °F (8 °C).
Pruebe el horno con la nueva configuracién. Si el horno
aun necesita ajuste, suba o baje nuevamente el
termostato, y utilice el primer ajuste como referencia
medidora. Por ejemplo, si el ajuste fue excesivo, suba o
baje el termostato 10 °F (5 °C). Si el ajuste no fue
suficiente, suba o baje el termostato 20 °F (12 °C).
Proceda de esta manera hasta que el horno quede
ajustado para su satisfaccion.

s

J

Toque Settings varias veces hasta que AdJU aparezcan
en la pantalla.

—_—

Use las teclas numéricas para ingresar el nimero de
grados a los que desea ajustar la temperatura del horno.

Ajuste la temperatura hacia arriba o hacia abajo al tocar
Settings varias veces para cambiar entre (+) mas o
menos (-).

w DN

Toque Start para aceptar el cambio.

=N

~— NOTA N

* Este ajuste no afecta a las temperaturas de asar o
Autolimpieza. El ajuste se retiene en la memoria
después de un fallo eléctrico. Es posible subir (+) o
bajar (-) la temperatura del horno tanto como sea
necesario, entre 35 °F 0 19 °C.

» Cuando haya subido o bajado temperatura, la pantalla

muestra la temperatura ajustada hasta que se reajuste.
N J

Encendido/apagado de la luz de alarma de
precalentamiento

Cuando el horno alcanza la temperatura programada, la luz de
alarma de precalentamiento titila 5 veces o hasta que se abra
la puerta del horno.

Puede activar o desactivar la luz de alarma de
precalentamiento.

Toque Settings varias veces hasta que PrE aparezca en
la pantalla.

2 Toque 1 para encender o apagar la luz.

3 Toque Start para aceptar el cambio.

Ajuste del volumen del indicador sonoro

1 Toque Settings varias veces hasta que Beep aparezca
en la pantalla.

2 Toque 1 para seleccionar Hi, Lo o Off.

3 Toque Start para aceptar el cambio.

Seleccion de grados Fahrenheit o Celsius

Configure la pantalla de temperatura del horno para que
muestre unidades Fahrenheit (°F) o Celsius (°C). El ajuste
predeterminado del horno es en unidades Fahrenheit, a menos
que lo cambie el usuario.

1 Toque Settings varias veces hasta que Unit aparezca
en la pantalla.

2 Toque 1 para seleccionar F (Fahrenheit) o C (Celsius).

3 Toque Start para aceptar el cambio.

Lockout (Bloqueo)

La funcién "Bloquear" bloquea automaticamente la puerta del
horno e impide la activacion de la mayoria de los controles del
horno, pero no desactiva el temporizador ni la luz interior del
horno.

1 Toque y mantenga presionado Clear/Off durante tres
segundos.

2 Suena la melodia de bloqueo, aparece Loc en la pantalla
y el candado (& titila.

3 Cuando se haya bloqueado la puerta del horno, el
indicador & de bloqueo deja de titilar y permanece
encendido.

4 Para desactivar la funcion de bloqueo, toque y
mantenga presionado Clear/Off durante tres segundos.
Suena la melodia de desbloqueo y la puerta y los
controles se desbloquean.

NOTA

La luz indicadora Burner On se encendera al tiempo que
la perilla se gire aunque la placa de coccién no esté en
operacion.

Start Time [Delayed Timed Cook]
(Hora de inicio [Coccién temporizada
retardada])

El temporizador automatico de la funcién Coccion
temporizada retardada enciende y apaga el horno a la hora
que usted seleccione. Esta funcién puede usarse junto con los
modos Bake, Conv. Bake y Conv. Roast.
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Configuracion de la Coccién temporizada retardada

Por ejemplo, para hornear a 300 °F y retardar el inicio del
proceso de horneado hasta las 4:30, primero debe configurar
el reloj para la hora correcta del dia.

1 Toque Bake. 350 °F aparece en la pantalla.
Configure la temperatura: toque 3, 0 y 0.

Toque Cook Time y configure el tiempo de horneado.

Configure la hora de inicio: toque 4, 3 y 0 para 4:30.

2
3
4 Toque Start Time.
5
6

Toque Start. Suena un tono corto y Timed Delay y la
hora de inicio aparecen en la pantalla. EI horno comienza
a funcionar a la hora de inicio configurada.

~— NOTA .

* Para cancelar la funcién Coccion temporizada
retardada, toque Clear/Off en cualquier momento.

» Para cambiar el tiempo de coccidn, repita los paso 3y
toque Start.

* Si el reloj de horno esta configurado para 12 horas,
puede retardar la hora de inicio de la coccion por 12
horas. Si el reloj de horno esta configurado para 24
horas, puede retardar la hora de inicio de la coccion por

24 horas.
N\ J

El horno seguira cocinando durante la cantidad de tiempo
configurada y luego se apagara automaticamente. Cuando
haya transcurrido el tiempo de coccion:

* Endy la hora del dia aparecen en la pantalla.

* El tono indicador de fin de coccién suena cada 60 segundos
hasta que toque Clear/Off.

* Cuando Warm esta configurado, se activa la funcién para
calentar después de que termina el tiempo de coccion.

~— A\ PRECAUCION N

* Utilice el reloj temporizador automatico al cocinar
carnes curadas o congeladas y la mayoria de las frutas
y vegetales. Los alimentos que pueden echarse a
perder facilmente como la leche, huevos, pescado,
carne o aves se deben enfriar en el refrigerador. Incluso
cuando se hayan enfriado, no deben permanecer en el
horno durante méas de 1 hora antes de iniciar la
coccion y se los debe retirar rapidamente una vez que
la coccion haya terminado.

* Ingerir alimentos en mal estado puede producir
intoxicaciones alimentarias.

Cook Time [Timed Cook] (Tiempo de
coccioén [Coccion temporizada])

Configure el horno para cocinar durante una cantidad
especifica de tiempo con la funcién Coccién temporizada. Esta
funcion solo puede usarse con los modos Bake, Conv. Bake y
Conv. Roast.

Configuracion de la funcion Tiempo de coccion

Por ejemplo, para hornear a 300 °F durante 30 minutos,
primero debe configurar el reloj en la hora correcta del dia.

1 Toque Bake. 350 °F aparece en la pantalla.

Configure la temperatura.
Toque 3, 0 and 0.

Bake(Hornear), 0:00 y 300 °F aparecen en pantalla.

Configure el tiempo de horneado: Toque 3y 0 (para 30
minutos). El tiempo de horneado se puede configurar
para cualquier cantidad de tiempo entre 1 minuto y 11
horas y 59 minutos.

3 Toque Cook Time. Timed titila en pantalla.

5 Toque Start.

NOTA

Para activar la funcién Calentar al final del ciclo de
coccién temporizada, repita los pasos del 1 al 4 y luego
toque Warm. Warm aparece en la pantalla.

(Consulte la seccién Calentar en la pagina 33).

El horno seguira cocinando durante la cantidad de tiempo
configurada y luego se apagara automaticamente. Cuando
haya transcurrido el tiempo de coccién:

* Endy la hora del dia aparecen en la pantalla.

 El tono indicador de fin de coccion suena cada 60 segundos
hasta que toque Clear/Off.

e Cuando Warm esta configurado, se activa la funcién para
calentar después de que termina el tiempo de coccion.

Cambio de Tiempo de coccion durante la coccion

Por ejemplo, para cambiar el tiempo de coccién de 30 minutos
a 1 hora y 30 minutos, haga lo siguiente.

1 Toque Cook Time.
2 Cambie el tiempo de horneado: toque 1, 3, 0.

3 Toque Start para aceptar el cambio.
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Uso de la placa de coccidén

Areas de coccion

Las areas de coccion de la cocina estan identificadas por
circulos permanentes en la superficie de vidrio de la placa
de coccidn. Para una coccién mas eficiente, utilice el tamafio

correcto de bateria de cocina para el tamafio de cada hornalla.

La bateria de cocina no deben extenderse mas de 1/2 a 1
pulgada del area de coccion.

Cuando se enciende un control, se produce un brillo visible a
través de la superficie de vidrio de la placa de coccién. La
hornalla se enciende y apaga para mantener la

configuracion preestablecida de calor, incluso en modo Hi.

Para el modelo: LRE4215 Para el modelo: LRE4213

DOBLE DOBLE

Para el modelo: LRE4211

DOBLE

DOBLE

&)
@&
@

NOTA

Es normal notar un tono rojizo muy palido alrededor del
borde externo de una hornalla doble o triple cuando se
utiliza como hornalla simple en un ajuste de alta
temperatura. Esto es solo un reflejo del brillo intenso de la
hornalla central y no constituye un mal funcionamiento.

Indicador de superficie caliente

La luz indicadora de superficie caliente se enciende siempre
que cualquier area de coccion de superficie esté demasiado
caliente al tacto.

Permanece encendida después de apagar la hornalla y hasta
que la superficie se haya enfriado hasta llegar a 150 °F
aproximadamente.

4\ PRECAUCION

Es normal que las hornallas de la superficie se enciendan
y apaguen durante la coccion, incluso en configuraciones
muy elevadas. Esto sucede con mas frecuencia si se
cocina en un ajuste de temperatura inferior.

Uso de las hornallas de la placa de
coccién

— 4\ PRECAUCION

Utilice anicamente bateria de cocina y fuentes que sean
seguras para uso en el horno y la placa de coccion.

Use siempre agarraderas o guantes para horno al
retirar alimentos de la placa de coccion y del horno.

No coloque recipientes sellados sobre la placa de
coccion.

No utilice envolturas plasticas para cubrir alimentos
mientras estén sobre la placa de coccidn. El plastico
podria derretirse sobre la superficie y resulta muy dificil
de limpiar.

NUNCA deje alimentos sin supervision sobre la
placa de coccién. Los derrames podrian causar
humo. Los derrames grasosos podrian iniciar un
incendio.

Es posible que la hornalla parezca que se ha enfriado
después de apagarla. La hornalla aun podria estar
caliente y tocarla antes de se haya enfriado lo suficiente
puede causar quemaduras.

~

J

Encendimiento de una hormalla simple

1

Empuje hacia dentro la perilla de la hornalla simple.

2 Gire la perilla en cualquiera de ambas direcciones hasta

lograr el ajuste deseado.
La perilla de control haga clic cuando esta posicionada
tanto en Off como en Hi.

Apagado Encendido

NOTA

* Hi es la temperatura mas elevada disponible.

* Lo es la temperatura mas baja disponible.
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Encendimiento de una hormalla doble

En la posicién frontal izquierda encontrara una hornalla doble.
Utilice la hornalla doble como tal o como una hornalla simple.

1 Empuje hacia dentro la perilla correspondiente.

2-A Girela perilla en sentido contrario a las agujas del
reloj para usarla como hornalla simple.

2_B Gire la perilla en sentido de las agujas del reloj para
usarla como hornalla doble.

Calentar con ambas
hornallas combinadas

Calentar solo con la hornalla
interno (mas pequefia)

A B

Encendimiento de una hormalla triple (en alaunos
modelos)

En algunos modelos, existe una hornalla triple que se puede
utilizar como hornalla simple, doble o triple.

1 Empuje hacia dentro la perilla correspondiente.

2-A Girela perilla en sentido contrario a las agujas del
reloj para usar la hornalla simple.

2_B Gire la perilla en sentido de las agujas del reloj
hasta la posicion doble para usarla como hornalla
doble.

2_C Gire la perilla en sentido de las agujas del reloj
hasta la posicion triple para usarla como hornalla

triple.
Simple Triple
A C

Encendimiento de la Zona de calentamiento

~— A\ PRECAUCION <

PELIGRO DE INTOXICACION ALIMENTARIA: En los
alimentos cocinados a temperaturas inferiores a 140 °F,
pueden crecer bacterias.

» Siempre debe comenzar con comida caliente. No
caliente alimentos frios en la zona de calentamiento.

* No utilice la configuracion de calentamiento durante

mas de 2 horas.
N W

La Zona de calentamiento, ubicada en la parte central
posterior de la superficie vidriada, mantendra calientes los
alimentos cocidos a una temperatura para servir. Use la Zona
de calentamiento para mantener la comida caliente, después
de haberla cocinado. Intentar cocinar alimentos crudos o frios
en la Zona de calentamiento podria causar enfermedades
transmitidas por los alimentos.

1 Gire la perilla hasta la posicién On.

~— NOTA N

» Para obtener mejores resultados, mantenga la comida
que esta sobre la zona de calentamiento dentro de su
recipiente o cubierta con una tapa adecuada o papel de
aluminio para mantener la calidad de la comida.

* El calentador no emite un brillo rojizo como las demas
hornallas.

* Es posible operar la Zona de calentamiento como una

hornalla simple en algunos modelos de cocinas.
N J

Configuracion recomendada de
coccién en superficie

Configura-

cion Uso recomendado

85aHi |[° Llevarliquidos al hervor
(alto) |« Comenzar a cocinar

5580 * Mantener un hervor rapido, rehogado o fritura
o + Dorado o sellado rapido de alimentos

* Mantener un hervor lento
3,5-5,0 * Fritura o salteado de alimentos
 Cocinar sopas, salsas y aderezos

* Cocinar alimentos estofados o al vapor

2,2-3,0 ¥
* Coccion a fuego lento
. ¢ Mantener calientes los alimentos
Lo (tzaaéo) @ |« Derretir chocolate 0 manteca

 Coccion a fuego lento
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Eleccion de la bateria de cocina

El material de la bateria de cocina determina la uniformidad y
la rapidez en que se transfiere el calor de la hornalla al fondo
del recipiente. Los materiales mas populares disponibles son:

Uso de bateria de cocina adecuada

El tamafio y tipo de bateria de cocina influye en los ajustes
necesarios para obtener resultados éptimos de coccion.
Asegurese de seguir las recomendaciones para utilizar la

bateria de cocina adecuada.

La bateria de cocina debe tener

fondo plano para hacer buen
contacto con la superficie completa

Yot

de la hornalla. Verifique que los
recipientes sean planos colocando
una regla a lo largo del fondo. La
regla debe tocar todo el fondo del
recipiente, sin dejar brechas.

Recomendaciones para la bateria de cocina

Con fondo plano y lados rectos
Sartenes gruesas

Sartenes cuyos tamafios coincidan con la cantidad de
alimentos a preparar y el tamafio de la hornalla

El peso de la manija no debe inclinar la sartén. La sartén
debe estar bien equilibrada

Tapas que queden bien ajustadas

Woks con fondo plano

La bateria de cocina

Aluminio: excelente conductor de calor. Algunos tipos de
alimentos pueden oscurecer este tipo de recipientes

(la bateria de cocina de aluminio anodizado resiste las
manchas y las picaduras). Si las sartenes o cacerolas de
aluminio se deslizan por la placa de coccién de ceramica,
podrian dejar marcas de metal parecidas a rayaduras. Quite
estas marcas de inmediato.

Cobre: excelente conductor de calor, pero se decolora con
facilidad. Podria dejar marcas de metal en la vitroceramica
(consulte Aluminio mas arriba).

Acero inoxidable: conductor lento del calor con resultados
de coccion desparejos. Es duradero, facil de limpiar y resiste
las manchas.

Hierro forjado: conductor de calor deficiente, pero retiene el
calor perfectamente. Cocina de manera pareja una vez que
alcanzada la temperatura de coccion. No se recomienda
para el uso sobre placas de coccion de ceramica.

Porcelana esmaltada sobre metal: las caracteristicas de
calentamiento varian segun el material de base. El
revestimiento de porcelana esmaltada debe ser suave, para
no rayar las placas de coccion de ceramica.

Vidrio: conductor lento del calor. No se recomienda para
superficies con placa de coccion de ceramica porque podria

— rayar el vidrio.
+ No debe tener fondo curvo ni S x =
torcido.
B

No debe ser ni mas pequefa ni
mas grande que la hornalla. \ j/

No debe tener una manija pesada
que la incline.

No debe ser un wok con base
circular.

No debe tener manijas flojas ni rotas.

No debe tener tapas flojas.

~— NOTA .

* No utilice sartenes que midan menos de 7 pulgadas
de ancho sobre las hornallas frontales.

* No use recipientes de papel de aluminio o de tipos
similares. El papel aluminio podria derretirse sobre el
vidrio del area de coccidn. No utilice la placa de coccion
si se ha derretido metal sobre ella. Llame a un Centro
de servicio al cliente de LG autorizado.

Sugerencias para preparar conservas
caseras

Asegurese de que el envasador esté bien centrado sobre
la hornalla'y que sea de fondo plano.

La base no debe ser mas de 1 pulgada mas grande con
respecto a la hornalla. El uso de envasadores a bafio Maria
con fondos ondulados podria extender el tiempo requerido
para que el agua hierva y podria dafiar la placa de coccion.

Algunos envasadores estén disefiados con bases mas
pequefas para usar sobre superficies suaves.

Use la configuracion de temperatura alta solo hasta que el
agua hierva o el envasador alcance la presion deseada.

Reduzca a la configuracion de temperatura mas baja que
mantenga el hervor o la presion. Si el calor no se reduce,
podria dafarse la placa de coccion.
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Uso del horno

Antes de usar el horno

~— NOTA N

» Como la temperatura del horno es ciclica, el
termémetro que esta dentro de la cavidad del horno
podria no indicar la misma temperatura que esta
configurada.

» Es normal que el ventilador de conveccion funcione
durante el precalentamiento en un ciclo normal de
horneado.

* El motor del ventilador de conveccién podria funcionar
periodicamente durante un ciclo normal de horneado.

* Sila puerta queda abierta durante el proceso de
horneado, el calor se escapa. Si la puerta queda abierta
durante mas de 30 segundos durante el proceso de
horneado, el calor se escapa. El calor regresa
automaticamente cuando la puerta se cierra.

Ventilacion del horno

Las areas cercanas a la ventilacion podrian calentarse durante
el funcionamiento y causar quemaduras. No bloquee la
abertura de ventilacion. Evite colocar plasticos cerca de la
ventilacion, ya que el calor podria deformar o derretir el
plastico.

Es normal que se vea vapor cuando se cocinan alimentos con
un alto contenido de humedad.

Ventilacion del horno

Uso de los estantes del horno

Los estantes tienen un borde posterior hacia arriba que evita
que salgan de la cavidad del horno.

Extraccion de los estantes

Tire del estante hacia fuera, sin inclinarlo, hasta que se
detenga.

2 Levante el frente del estante y tire hacia fuera.

Colocacion de los estantes

1 Coloque el extremo del estante sobre el soporte.

2 Incline el extremo frontal hacia arriba y empuje el estante
hacia dentro.

— A\ PRECAUCION <

* Coloque los estantes del horno antes de encenderlo
para evitar quemaduras.

* No cubra los estantes con papel de aluminio ni ningin
otro material, ni coloque nada sobre el fondo el horno.
Si lo hace, podria generar un proceso de horneado
deficiente y dafiar la base del horno.

¢ Acomode los estantes del horno solo cuando el horno

esté frio.
\ )

Bake (Hornear)

Hornear se utiliza para preparar alimentos como pasteles,
panes y estofados. Es posible programar el horno para hornear
a cualquier temperatura entre 170 °F (80 °C) y 550 °F (285 °C).
La temperatura predeterminada es 350 °F (175 °C).

Configuracion de la funcién Hornear (por ejemplo a 375 °F)

1 Toque Bake.
2 Configure la temperatura del horno: toque 3, 7y 5.

3 Toque Start. El horno comienza a precalentar.

A medida que el horno se precalienta, la temperatura aparece
en pantalla y se eleva en incrementos de 5 grados. Una vez
que el horno alcanza la temperatura configurada, suena un
tono y la luz del horno se enciende y apaga.

4 Cuando se completa la coccion, toque Clear/Off.

5 Retire los alimentos del horno.

NOTA

Es normal que el ventilador de conveccion funcione
periédicamente durante un ciclo de coccion normal en el
horno. Esto sirve para asegurar resultados uniformes al
hornear.
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Sugerencias de horneado

» Eltiempo y la temperatura de horneado variaran segun las
caracteristicas, el tamafio y la forma del recipiente que se
utilice para hornear.

* Verifique el punto de coccion de los alimentos en el tiempo
minimo de la receta.

* Use recipientes metalicos (con o sin acabado
antiadherente), vitroceramica templada, ceramica u otro tipo
de recipiente recomendado para uso en el horno.

* Las bandejas metélicas oscuras o con revestimientos
antiadherentes cocinaran los alimentos mas rapido y mas
dorados. Los recipientes aislados prolongaran ligeramente
el tiempo de coccién de la mayoria de los alimentos.

~— NOTA N

La base del horno tiene un acabado de porcelana
esmaltada. Para facilitar la limpieza, proteja la base del
horno de derrames excesivos colocando una placa para
horno sobre el estante inferior al que esta usando para
cocinar. Esto es especialmente importante al hornear un
pastel de frutas u otros alimentos con alto contenido de
acido. Los rellenos frutales calientes u otros alimentos
con alto contenido de acido pueden causar picaduras y
dafios en la superficie de porcelana esmaltada y se deben

limpiar de inmediato.
N J

Modo de conveccion

El sistema de conveccidn usa un ventilador para hacer circular
el calor de manera pareja dentro del horno. La distribucién

de calor mejorada permite una coccién uniforme y resultados
excelentes mientras cocina con uno o mas estantes.

Configuracién de la funcién Conveccion (por ejemplo a
375 °F)

1 Toque Conv. Bake o Conv. Roast. La pantalla titila y
muestra 350 °F.

2 Configure la temperatura del horno: toque 3, 7 y 5.

3 Toque Start. La pantalla muestra Conv. Bake o Conv.
Roast y la temperatura del horno comienza a 100 °F.

A medida que el horno se precalienta, la temperatura aumenta
en incrementos de cinco grados. Una vez que el horno alcanza
la temperatura configurada, suena un tono y la luz del horno
se enciende y apaga. La pantalla muestra la temperatura del
horno convertida automaticamente a 350 °F y el icono del
ventilador.

Cuando se completa o cancela la coccion, toque
Clear/Off.

NOTA

El ventilador del horno funciona mientras se hornea por
conveccidn. El ventilador se detiene cuando la puerta esta
abierta. En algunos casos, el ventilador podria apagarse
durante un ciclo de horneado por conveccion.

Sugerencias para hornear por conveccion

* Use el horneado por conveccién para cocinar mas rapido y
de manera mas pareja en varios estantes: pasteles, galletas,
muffins, bizcochos y panes de todo tipo.

* Hornee galletas y bizcochos en bandejas sin bordes o con
bordes muy bajos para que el aire caliente circule alrededor
de los alimentos. Los alimentos horneados en bandejas con
un acabado oscuro se cocinan mas rapido.

¢ Cuando utilice la funcion Horneado por conveccién con un
solo estante, coloque el estante del horno en la posicion 3.
Si cocina en varios estantes, coloque los estantes del horno
en las posiciones 1y 3 (para dos estantes).

* La coccidn en distintos estantes del horno puede aumentar
ligeramente los tiempos de coccion para algunos alimentos.

 Los pasteles, galletas y muffins dan mejores resultados
cuando se usan varios estantes.

La funcién Rostizar por conveccion esta disefiada para brindar
un desempefio éptimo del asador. La funcién para Rostizar por
conveccion combina la coccion con el ventilador de
conveccion, para asar carnes rojas y blancas. El aire caliente
circula alrededor de los alimentos desde todos los angulos y
sella los jugos y sabores. Los alimentos quedan dorados y
crocantes por fuera y jugosos por dentro. La funcién para
rostizar por conveccion es ideal para cortes grandes de carne
tierna sin cubrir.

Sugerencias para rostizar por conveccion

Use una asadera y una rejilla al preparar carnes para rostizar
por conveccion. La asadera recibe los derrames de grasa y la
rejilla ayuda a evitar salpicaduras de grasa.

1 Coloque el estante del horno en la parte inferior.
2 Coloque la rejilla en la asadera.

3 Coloque la asadera sobre el estante del horno.

20000001 VUV
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Rejilla (se vende por separado)

L——

Asadera (se vende por separado)

4\ PRECAUCION
* No utilice una asadera sin rejilla.
* No cubra la rejilla con papel de aluminio.

* Posicione los alimentos (el lado de la grasa hacia
arriba) sobre la rejilla.
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Guia de recomendaciones para
hornear y rostizar

Los resultados del horneado seran mejores si las bandejas
estan centradas en el horno lo mejor posible. Si se cocina en
varios estantes del horno, coldquelos en la posicién que se
ilustra.

Colocacion de estantes y bandejas

® — B
— )
@ 0 0
© i
®
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g} =777 ﬁ\\\\\\ |
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ST .7 B——
Horneado en varios estantes

Estante
(Posicion 5)

Estante
(Posicion 3)

Horneado en un solo estante

Estante
(Posicion 4)

Guia de ubicacion de los estantes para hornear

Alimento Posicion del
[ENC
* Pasteles en capas 4
Pasteles » Pasteles savarin 3
* Pastel de angel 1
* QGalletas azucaradas 4
Galletas » Con chispas de chocolate 4
e Brownies 4
. * Fresca 4
Pizza
* Congelada 4
Masa de e Casera 4
hojaldre ¢ Refrigerada 4
e Bizcochos, enlatados 5
Panes e Bizcochos, caseros 5
e Muffins 5
* Frutas azucaradas y 4
crujientes, caseras
Postres
 Tartas de frutas con 2 4
cubiertas, caseras
Cremas * Cheesecake, créme brulée 2
Suflés  Dulce o salado 2
Cazuela * Lasafa congelada 4
Guia de posicion de los estantes para asar
Alimento Posicion del
estante
Poco
. 2
cocidos
Costilla Medias 2
Bien cocidas 2
Poco
Filete Costilla cocidos
deshuesada, .
. Medias
solomillo
Bien cocidas
Poco
Lomo de cocidos
ternera . 2
Medias
Costilla 2
Cerdo Con hueso, solomillo 2
Jamon, cocido 2
Pollo entero 3
Aves Presas de pollo 2
Pavo 2
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Broil (Asar)

La funcién Asar usa calor intenso proveniente del elemento
calentador superior para cocinar el alimento. Este método
de coccidn es ideal para cortes de carne tiernos, pescados y
verduras finamente cortadas.

Algunos modelos pueden contar con un asador hibrido
formado por un asador interno que utiliza un calentador de
carbén que irradia calor instantaneo y un asador externo
tradicional. Durante el funcionamiento normal del asador, es
comun que estos se apaguen en forma intermitente.

— A\ PRECAUCION N

* No utilice una asadera sin rejilla. El aceite puede
provocar un incendio causado por grasa.

* No cubra la rejilla ni la asadera con papel de aluminio.
Si lo hace, se prendera fuego.

» Siempre use una asadera con rejilla para drenar el
exceso de grasa. Esto ayuda a reducir las salpicaduras,
el humo y las llamaradas ocasionales.

* Esta area esta disefiada para asar a puerta cerrada.
Cierre la puerta para configurar la funcién de Asar. Si
la puerta esta abierta, la funcion de Asar no se puede
configurar, y la door se desplaza en la pantalla. Cierre
la puerta y restablezca la funcion de Asar. Abrir la
puerta durante el proceso de asar, hace que se apague
el quemador. Si la puerta se abre durante el proceso de
asar, el quemador se apaga luego de cinco segundos.
El quemador para asar se vuelve a encender
automaticamente una vez cerrada la puerta.

Speed Broil (Asado rapido) (en algunos modelos)

El ajuste Asado rapido esta disefiado para reducir el tiempo
que se demora en asar alimentos. Al utilizar el asador
infrarrojo, que irradia calor instantaneamente, no es necesario
precalentar.

Configuracion del horno en Asar / Asado rapido

1 Toque Broil o Speed Broil una vez para Hi o dos veces
para Lo.

Toque Start. El horno comienza a calentar.

3 Deje que el horno se precaliente aproximadamente cinco
minutos antes de cocinar los alimentos al utilizar Asar.

Toque Clear/Off para cancelar la coccién en cualquier
momento o cuando haya terminado de cocinar.

- J

~— NOTA N

Humo

Debido al calor intenso que se produce cuando se asa, es
normal que haya humo durante el proceso de coccion. Este
humo es un subproducto natural del chamuscado y no es
motivo de preocupacién. Si se genera mas humo del que
puede tolerar, aplique los siguientes consejos para reducir la
cantidad de humo del horno.

1 Siempre use una asadera. Por seguridad, no use
sartenes ni placas para horneado comunes.

2 La asadera siempre se debe limpiar bien y a temperatura
ambiente antes de empezar a cocinar.

3 Siempre haga funcionar el sistema de ventilacion de la
placa de coccion o la campana de ventilacion mientras
asa.

4 Mantenga el interior del horno lo mas limpio posible. Los
residuos de comidas anteriores se pueden quemar o
encender.

5 Evite los marinados grasos y los glaseados azucarados.
Estos aumentan la cantidad de humo que se genera. Si
desea usar un glaseado, apliquelo al final de la coccién.

6 Si hay una cantidad significativa de humo con cualquier
alimento, considere las siguientes opciones:

* Bajar el asador al ajuste Lo.

* Baijar el estante para cocinar la comida mas lejos del
asador.

» Usar el ajuste de asado Hi para lograr el nivel de
dorado deseado y, luego, cambiar al ajuste Lo, o
cambiar a la funcién Hornear.

7 Generalmente, los cortes de carne y pescados mas
grasos siempre produciran mas humo que los alimentos
mas magros.

8 Siga las recomendaciones de ajuste para asar y las
pautas de coccion del cuadro de la pagina siguiente
siempre que sea posible.
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Guia de recomendaciones para asar
El tamafio, peso, espesor, temperatura inicial y su preferencia de coccion afectaran el tiempo de asado.

Esta guia se basa en carnes a temperatura de refrigerador. Para obtener mejores resultados al asar, use una bandeja especial para
asar.

Cantidad y/o Poziglién Primer

espesor

Segundo
lado lado

Alimento Comentarios

estante

(minutos) | (minutos)

Carne molida de

11b

Espaciar de manera uniforme. Se pueden asar hasta

vaca (4 hamburguesas) 7 3-6 2-4
Bien cocida 112 a 3/4" de espesor 8 hamburguesas.
Bistecs Los bistecs de menos de 1" de espesor se cocinan totalmente
Poco cocido 1" de grosor 7 3-5 2-4 antes de dorarse. Se recomienda usar una sartén. Corte la
Medio 1a1l1b 7 4-6 2-4 grasa.
Bien cocido 7 5-7 3-5
Poco cocido 11/3" de espesor 5 79 4-6
Medio 2a221b 5 9-11 6-8
Bien cocido 5 11-13 8-10
Tostados 7 0,5-1 0,5
Pollo 1 corte entero de 5 8-10 4-6 Ase primero con el lado de la piel hacia abajo.
hasta

2a 21/ b, cortado a

lo largo 2 pechugas 5 8-10 5-7
Colas de langosta 2-4 5 9-12 No voltee | Corte la parte trasera del caparazén. Abra bien. Pincele con

10 a 12 oz cada una mantequilla derretida antes de asar y a la mitad de la coccién.
Filetes de pescado | /4 a 1/2" de espesor 6 2-4 2-4 Mueva y voltee con mucho cuidado. Pincele con mantequilla

con limén antes de la coccion y durante la coccién si lo desea.
Fetas de jamén 1/2" de espesor 5 2-4 2-4 Aumente el tiempo de 5 a 10 minutos por lado para un grosor
(precocidas) de 11/2" o para jamén ahumado casero.
Chuletas de cerdo | 1 (1/2" de grosor) 6 3-6 4-7
Bien cocidas 2 (1" de grosor) 5 5-8 5-8
1 Ib aprox.
Chuletas de
cordero
Medio 2 (1" de espesor) de 6 3-5 2-5
Bien cocidas 10 a 12 oz aprox. 6 5-7 4-7
Medio 2 (11/2" de grosor) 1 6 7-9 7-9
Bien cocidas Ib aprox. 6 9-11 7-9
Filetes de salmén 2 (1" de grosor) 5 8-10 3-5 Engrase la asadera. Pincele los filetes con mantequilla
4 (1" de grosor) 5 9-11 4-6 derretida.

1 1b aprox.

* Este guia es meramente de referencia. Ajuste el tiempo de coccidn segun su preferencia.
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Consejos para asar
Filete

* Los bistecs y las chuletas siempre se deben dejar reposar
durante cinco minutos antes de cortarlos y comerlos. Esto
permite que el calor se distribuya uniformemente en el
alimento y resulta mas tierno y jugoso.

* Los trozos de carne que tengan mas de dos pulgadas de
espesor deberan retirarse del refrigerador 30 minutos antes
de su coccion. Esto permite una coccion mas rapida y
uniforme, y produce menos humo al asar. Los tiempos de
coccion probablemente sean menores que los indicados en
el Cuadro para asar.

* En el caso de bistecs con hueso o chuletas cortadas a la
francesa (se retira toda la carne alrededor del hueso),
envuelva las partes expuestas del hueso en papel de
aluminio para que no se quemen demasiado.

Mariscos

* Cuando ase mariscos con su caparazon, siempre use el
ajuste Lo (Bajo) y ase el lado de la piel por ultimo.

* Es mejor consumir los mariscos inmediatamente después
de la coccidn. Si se dejan reposar los mariscos después de
la coccion, se secaran.

* Resulta buena idea aplicar una fina capa de aceite en la
superficie de la asadera antes de cocinar para evitar que se
pegue la comida, especialmente los pescados y mariscos.
También puede usar una capa fina de aerosol
antiadherente.

Verduras

* Mezcle las verduras levemente en aceite antes de
cocinarlas para mejorar el dorado.

Warm (Calentar)

Esta funcion mantiene la temperatura del horno a 170 °F. La

funcion Calentar mantiene la comida cocida caliente para servir

hasta tres horas después de terminada la coccidn. La funcion
Calentar se puede usar sin ninguna otra funcién de coccién o
puede usarse después de que haya terminado la coccion con
Coccion temporizada o Coccion temporizada retardada.

Configuracion de la funcién Calentar

1 Toque Warm o Warm/Proof.
2 Toque Start.

3 Toque Clear/Off en cualquier momento para cancelar.

Configuracion de la funcién de calentar después de una
coccion temporizada

1 Seleccione la funcion de coccion.

Introduzca la temperatura del horno con las teclas
numeéricas.

Toque Cook Time e introduzca el tiempo de coccién con
las teclas numéricas.

2

3

4 Toque Warm o Warm/Proof.
5 Toque Start.

6

Cuando la coccién haya finalizado, toque Clear/Off para
cancelar la funcién Calentar.

NOTA

¢ La funcion Calentar tiene como finalidad mantener la
comida caliente. No la use para bajar la temperatura de
los alimentos.

» Es normal que el ventilador funcione durante la funcion
Calentar.

Proof (Leudar)

Esta caracteristica mantiene el horno tibio para leudar
productos con levadura antes de hornearlos.

Configuracion de la funcién Leudar
1 Use el estante en la posicién 2 o 3 para el leudado.

Toque Warm/Proof hasta que aparezca Proof en la
pantalla.

2
3 Toque Start.
4

Toque Clear/Off cuando haya terminado de leudar.
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~— NOTA -

* Para evitar que la temperatura del horno baje y que se
prolongue el tiempo de leudado, no abra la puerta del
horno si no es necesario. Revise los alimentos
panificados con tiempo para evitar un leudado excesivo.

* No use el modo de leudado para calentar comida ni
para mantener calientes los alimentos. La temperatura
del horno para el leudado no es lo suficientemente alta
para mantener alimentos a temperaturas seguras. Use
la funcién Calentar para mantener la comida caliente. El
leudado no funciona cuando el horno esta por encima
de los 125 °F. Hot aparece en la pantalla.

» Es normal que el ventilador funcione durante la funcion

Leudar.
I\ W

Pizza (Pizza)

La funcién Pizza esta disefiada especialmente para cocinar
esta comida. Calienta tanto de arriba como de abajo para dorar
la comida de manera mas pareja.

Este sistema esta hecho para dar la mejor coccion para la
pizza, ya que selecciona automaticamente una combinacion de
los sistemas calentadores de horneado y para asar. Si usa las
funciones P1y P2, no hay necesidad de precalentar el horno
antes de cocinar. Para P3 precaliente el horno con una piedra
para pizza durante 30 minutos antes de cocinar.

Configuracién de la funcién Pizza

1 Toque Pizza una vez. P1 aparece en la pantalla.
Toque Pizza varias veces para elegir entre P1, P2 y P3.
Seleccione la opcion deseada. (Consulte el Cuadro para
pizzas a continuacion).

2 Toque Start. La funcién Pizza comienza a funcionar.

3 Toque Clear/Off para cancelar Pizza en cualquier
momento.

Posicion
Producto del
estante

Tiempo
recomendado
(minutos)

Modo en :
Accesorio

pantalla

Pizza directamente
P1 congelada, 4-5 15-18

en el estante
masa regular

Pizza directamente
P2 congelada, 4-5 17-22

en el estante
masa alta

En la piedra

P3 Pizza fresca 4-5 )
para pizza

14-20

* Este cuadro se basa en una pizza de 12" y es una mera
referencia. Ajuste el tiempo de coccién segun el tamafio de
la pizza y su preferencia.

Speed Roast (Rostizado rapido)

La funcién Rostizado rapido esta disefiada para rostizar carne
de ave con rapidez. La combinacion de calor intenso del
calentador superior y el aire caliente del calentador posterior
dan como resultado alimentos mas crocantes y ayudan a
ahorrar tiempo de coccién. El rostizado rapido es ideal para
aves de tamafio mediano.

~— NOTA N

 El tiempo recomendado de coccién es de 60 a 65
minutos para todo el pollo que pesa 3,3 Ib.

* Ajuste el tiempo de coccion segun el peso de aves.
* Coloque el estande del horno del horno en posicion 2.

 La funcién Rostizado rapido esta disefiada para reducir
el tiempo de coccion. No es necesario precalentar.

« Esta funcion esta optimizada para cocinar aves, de
modo que la temperatura de la funcién Rostizado
rapido no se puede cambiar.

» Es normal que el ventilador funcione durante la funcion
Rostizado rapido.

Configuracion de la funcién Rostizado rapido

1 Coloque los alimentos en el horno.

2 Toque Speed Roast. La pantalla muestra Speed Roast.

3 Toque Start.
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FUNCIONES
INTELIGENTES

Antes de usar Tag On

La funcion Tag On le permite usar comodamente LG Smart
Diagnosis™, ajustar el modo de coccion y las funciones
EasyClean®, y comunicarse con su electrodoméstico mediante
un teléfono inteligente. Para usar la funcion Tag On:

1 Descargue la aplicaciéon LG Smart Oven(Horno
Inteligente de LG) en un teléfono inteligente.

2 Active la funcion NFC (Near Field Communication) en
el teléfono. La funcion Tag On solo es compatible con
teléfonos inteligentes que cuenten con la funcion NFC y
que se basen en el sistema operativo Android 4.0 (lce
Cream Sandwich) o sistemas operativos posteriores.

Activacion de la funcién NFC del
teléfono inteligente

1 Ingrese al menu Settings del teléfono y seleccione
Share & connect en WIRELESS NETWORKS.

& wi-Fl

UL

0 Bluetooth

% Data nefworks

B cas

@ Giobal rsaming
® Share & Connect

@ Tethering & Metworks

H Sound
K piaptay

i Heme weren

2 Cologue NFC y Direct/Android Beam en ON y
seleccione NFC.

ARG e

L H Share & Connect

MFC

Diect/ Andrsid Basm

Miracast
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~— NOTA N

* Segun el fabricante del teléfono inteligente y la version
del SO Android, el proceso de activacién de NFC puede
variar. Consulte el manual del teléfono para obtener
mas detalles.

* Puede usar un teléfono inteligente de Android 4.0 con
la funcién NFC or un teléfono de Ultima version para
activar la funcion Tag On.

La funcién NFC podria no funcionar dependiendo de

teléfonos inteligentes.
- J

Uso de la funcién Tag On
El icono Tag On Q\

Tag Oh
Busque el icono Tag On al lado de la tecla Start en el panel de
control. Ubique el teléfono inteligente al lado del icono al usar
la funcién Tag On con las funciones LG Smart Diagnosis™,
de configuracion del modo de coccion e EasyClean® de la
aplicacion LG Smart Oven (Horno inteligente de LG).

ter START TagOn
'0ff

ming
wer CLEAR / OFF DSgheds

10ff Hold 3 sec for Lock
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Posicion de la antena de NFC

Cuando use la funcién Tag On, coloque el teléfono inteligente
de modo que la antena de NFC que esta dentro de la parte
posterior del teléfono coincida con la posicidn del icono Tag
On del electrodoméstico. (La posicion de la antena no puede
verse, por lo que la aplicacion LG Smart Oven(Horno
Inteligente de LG) intentara buscarla y mostrar un alcance
objetivo para la antena en la pantalla del teléfono).

Si la aplicacién no puede mostrar un alcance objetivo, coloque
la parte trasera central del teléfono sobre el icono Tag On del
electrodoméstico. Si no se conecta inmediatamente, mueva el
teléfono muy levemente en un movimiento circular cada vez
mas amplio hasta que la aplicacién verifique la conexion.

Debido a las caracteristicas de la NFC, si la distancia de
transmisién es muy grande, o si hay un adhesivo metalico o el
teléfono tiene una carcasa muy gruesa, la transmision no sera
buena.

Toque [ ? ]enlaaplicacion LG Smart Oven(Horno Inteligente
de LG) para obtener orientacion mas detallada sobre cdmo
usar la funcion Tag On.

Uso de Tag On con aplicaciones

Toque el logotipo de Tag On del electrodoméstico LG con

un teléfono inteligente equipado con NFC para usar las
funciones LG Smart Diagnosis™, configuraciones del horno y
EasyClean® de la aplicacion LG Smart Oven (Homo inteligente
de LG).

Smart Diagnosis™

Le permite diagnosticar su cocina y resolver problemas.

EasyClean®

Le permite establecer alertas de EasyClean®, leer la guia
de instrucciones y simular y comparar el consumo de
energia cuando usa EasyClean®, en lugar de los ciclos de
autolimpieza.

Configuraciones del horno

Permite que el usuario pueda cambiar las configuraciones

del horno, como el modo de hora, la luz de alarma de
precalentamiento, el volumen del indicador sonoro, las
unidades de temperatura, el modo de conversién automatica a
conveccion y el ajuste del termostato.

IMPORTANTE: Se pueden agregar o quitar caracteristicas
cuando se actualiza la aplicacion LG Smart Oven (Horno
Inteligente de LG). Los datos guardados en la aplicacion LG
Smart Oven (Horno Inteligente de LG) se podrian eliminar
cuando se actualiza la aplicacion o cambia su teléfono
inteligente.
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MANTENIMIENTO

Limpieza de la placa de coccidén
de vitroceramica

4\ PRECAUCION

* No use esponjas para fregar ni esponjas abrasivas.
Pueden danar la superficie de la placa de coccion.

* Por su seguridad, péngase un guante para horno o una
agarradera cuando use una espatula en la superficie de
coccion caliente.

Use limpiador para placas de coccidn ceramicas en la
superficie de vidrio. Otras cremas podrian no resultar eficaces
o podrian rayar, dafiar o manchar la superficie de la placa de
coccion.

Para mantener y proteger la superficie de la placa de coccion
de vidrio, siga los pasos a continuacion:

1 Antes de usar la placa de coccion por primera vez,
limpiela con un limpiador para placas de coccién de
ceramica. Esto ayudara a protegerla y facilitara la
limpieza.

Use limpiador para placas de coccién ceramicas
diariamente para mantener la placa como nueva.

Agite bien la crema de limpieza. Aplique algunas gotas
de limpiador directamente en la placa de coccion.

Con una toalla de papel, limpie toda la superficie de la
placa de coccién.

Enjuague con agua limpia y, con un pafio seco o una
toalla de papel, retire todos los residuos de la limpieza.

o A~ W DN

NOTA

No caliente la placa de coccion hasta que la haya limpiado
bien.

IMPORTANTE

Si se derrama azucar o algun alimento que contenga azucar
(conservas, kétchup, salsa de tomate, mermeladas, dulce,
caramelo, jarabes y chocolate), o se derriten plastico o papel
de aluminio en la placa de coccidn, quite el material derretido
INMEDIATAMENTE con un raspador metalico filoso (no dafara
la superficie de coccién decorada) mientras la superficie de
coccidn todavia esté caliente para evitar dafios en la superficie
de vitroceramica. Por su seguridad, use un guante para horno
0 una agarradera cuando raspe la superficie de coccion
caliente.

Residuo quemado

1

Mientras la superficie de la placa de coccién esté todavia
caliente, retire todos los depodsitos quemados o los
alimentos derramados en la superficie de

vitroceramica con un raspador metalico adecuado.
(Similar a la que se usa para quitar la pintura del vidrio
de una ventana, no dafiara la superficie de coccion
decorada). Sostenga la espatula en un angulo
aproximado de 30° con respecto a la placa de coccion.

[ ]

-

NOTA

No use una hoja desafilada ni con muescas.

Para evitar quemaduras, utilice un guante para horno o
una agarradera con el raspador metalico.

N

Cuando la superficie de coccion se haya enfriado,
aplique unas gotas (aproximadamente del tamafio de
una moneda) de un limpiador aprobado en el area de
cada quemador y pase la crema de limpieza sobre la
superficie de la placa de coccion con una toalla de papel
himeda.

~— NOTA N

Limpiadores aprobados

-

Weiman Cooktop Cleaning Cream (www.weiman.com)
Cerama Bryte (www.ceramabryte.com)
Golden Ventures Cerama Bryte

Easy-Off limpiador en spray 3 en 1 para placas de
coccion de vidrio (www.easyoff.us)

Enjuague con agua limpia y seque la superficie de la
placa de coccion con una toalla de papel limpia y seca.

[ ]
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Rayas y marcas del metal

1 Tenga cuidado de no deslizar las ollas ni las sartenes por
la placa de coccion. Silo hace, el metal dejard marcas
en la superficie. Para quitar esas marcas, use limpiador
para placas de coccion ceramicas con una esponja para
placas de ceramica.

2 Si se deja evaporar toda el agua en ollas con una capa
delgada de aluminio o cobre, dicha capa puede dejar una
coloracién negra en la superficie de la placa de coccién.
Esta debe quitarse inmediatamente antes calentar de
nuevo la cocina. De lo contrario, puede ser permanente.

~— A\ PRECAUCION N

La bateria de cocina con fondo desigual o disparejo puede
marcar o rayar la superficie de la placa de coccidn.

* No deslice metal ni vidrio por la superficie de la placa
de coccion.

* No use la bateria de cocina con suciedad acumulada
en el fondo.

- J

EasyClean®

La tecnologia esmaltada de LG EasyClean® ofrece dos
opciones de limpieza para el interior de la cocina. La funcion
EasyClean® se beneficia con el nuevo esmalte de LG, ya que
ayuda a despegar la suciedad sin usar quimicos fuertes, y
funciona SOLAMENTE CON AGUA durante apenas

10 minutos a baja temperatura para aflojar la suciedad LEVE
antes de la limpieza manual.

Si bien EasyClean® es rapida y eficaz para la suciedad LEVE
y pequefia, la funcién de Autolimpieza se puede usar para
quitar suciedad DIFICIL acumulada. La intensidad y la alta
temperatura del ciclo de Autolimpieza pueden producir humo,
por lo que habra que abrir las ventanas para ventilar. En
comparacion con el proceso mas intenso de Autolimpieza, el
horno LG le brinda la opcion de limpiar con MENOS CALOR,
en MENOS TIEMPO vy, practicamente, SIN HUMO NI
VAPORES.

Cuando sea necesario, la cocina ofrece también la opcion de
Autolimpieza mas prolongada y profunda del horno para quitar
la suciedad dificil acumulada.

Beneficios de EasyClean®
* Ayuda a aflojar la suciedad leve antes de la limpieza manual
 EasyClean® solo usa agua; sin limpiadores quimicos
» Favorece una mejor experiencia de autolimpieza
- Demora la necesidad de un ciclo de autolimpieza
- Minimiza el humo y los olores

- Puede abreviar el tiempo de la autolimpieza
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Cuando usar EasyClean®

Método sugerido de : : Forma de la Tipos de Alimentos comunes que
o Ejemplo de suciedad en el horno : : :
limpieza suciedad suciedad pueden ensuciar el horno
Gotitas o Queso u otros .
. ) . Pizza
manchitas ingredientes
EasyClean® Bistecs, asados
Salpicadura leve | Grasa/aceite Pescado, asado
- Carne rostizada a baja
temperatura
Salplpadura . Carne rostizada a alta
mediana a Grasalaceite
temperatura
grande
Relleno o
Self _Cle'c.ln* s_ucnedad de Tartas
(Autolimpieza) alimentos con
Gotas o azlcar
manchas
Crema o salsa Estofados
de tomate

* El ciclo de Autolimpieza puede usarse para suciedad que se haya acumulado con el tiempo.

Guia de instrucciones de EasyClean®
Consejos de limpieza

* Deje que el horno se enfrie a temperatura ambiente antes
de usar el ciclo EasyClean®. Si la cavidad del horno esta a

1 Quite los estantes y los accesorios del horno.

2 Raspe vy retire los residuos quemados con un raspador

mas de 150 °F (65 °C), aparece Hot en la pantalla, y el ciclo
EasyClean® no se activa hasta que la cavidad se enfrie.

Se puede usar una espatula plastica como raspador para
quitar los restos o residuos antes de la limpieza del horno o
durante la limpieza.

Puede resultar de ayuda usar el lado aspero de una esponja
que no raye para quitar manchas quemadas mejor que con
una esponja blanda o una toalla.

Algunas esponjas que no rayan, como las hechas de
espuma de melamina, disponibles en las tiendas locales,
también pueden ayudar a mejorar la limpieza.

La cocina debe estar nivelada para asegurar que la
superficie inferior de la cavidad del horno esté
completamente cubierta con agua al comienzo del ciclo
EasyClean®,

Para obtener mejores resultados, use agua destilada o
filtrada. El agua del grifo puede dejar depdsitos minerales en
la base del horno.

La suciedad quemada en varios ciclos de coccion sera mas
dificil de quitar con el ciclo EasyClean®.

No abra la puerta del horno durante el ciclo EasyClean®.
El agua no se calienta lo suficiente si la puerta permanece
abierta durante este ciclo.

Para limpiar areas dificiles de alcanzar, como la superficie
trasera del horno inferior, es mejor usar el ciclo de
Autolimpieza.

plastico.

Raspadores plasticos sugeridos:

 Espatula de plastico dura

/ » Raspador plastico para
bandejas

* Raspador plastico para pintura
* Tarjeta de crédito vieja
Llene une envase rociador con 1% tazas (10 0z 0 300 ml)

de agua y utilicelo para rociar bien las superficies
interiores del horno.

Use, por lo menos, % de taza (2 oz o0 60 ml) del agua
para saturar completamente la suciedad en las paredes
y las esquinas del horno.

© = [©)
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5 Rocie o vierta la taza restante (8 oz 0 250 ml) de agua
en el centro de la base de la cavidad del horno. La
hendidura en la base del horno debe estar totalmente

cubierta para sumergir toda la suciedad. Agregue agua si

fuera necesario.

NOTA

Use el ajuste de "niebla" del envase rociador para lograr
una mayor cobertura. Se debe usar toda el agua (1 taza,
10 0z 0 300 ml) para cada cavidad del horno que se
limpie. No rocie agua directamente en la puerta. Si lo
hace, el agua chorreara al piso.

6 Cierre la puerta del horno.
Toque EasyClean®.
Toque Start.

9 Limpie la cavidad del horno inmediatamente después del

ciclo EasyClean®. Para ello, friegue con una esponja o
un pafio de limpieza himedos que no rayen. (El lado
para refregar no rayara el acabado). Se puede derramar
un poco de agua en las ventilaciones
de la base cuando se limpie, pero se
recogera en una bandeja que esta
debajo de la cavidad del horno y no
dafara el quemador.

NOTA

NO use esponjas de acero, pafios ni limpiadores
abrasivos, ya que estos materiales pueden dafar en
forma permanente la superficie del horno.

~— A\ PRECAUCION

* Algunas superficies pueden quedar calientes después
del ciclo EasyClean®. Use guantes de goma cuando
limpie para evitar quemaduras.

* Durante el ciclo EasyClean®, el horno se calienta lo
suficiente como para provocar quemaduras. Espere
hasta que el ciclo termine antes de limpiar la superficie
interna del horno. Si no espera, podria quemarse.

* Evite apoyarse o recargarse en el vidrio de la puerta del
horno mientras limpia la cavidad del horno.

7 Sonara un tono al final del ciclo de 10 minutos. Toque
Clear/Off para borrar la pantalla y finalizar el tono.

8 Después del ciclo de limpieza y durante la limpieza
manual, debe quedar suficiente agua en la base del
horno para sumergir completamente la suciedad.

Agregue agua si fuera necesario. Coloque una toalla en
el piso frente al horno para absorber el agua que pueda

derramarse durante la limpieza manual.

~— NOTA

1 0 Una vez que haya limpiado la cavidad del horno, quite

el exceso de agua con una toalla limpia y seca. Vuelva
a colocar los estantes y los demés accesorios.

1 1 Si queda alguna suciedad leve, repita los pasos

anteriores y asegurese de empapar bien las areas
sucias. Si queda suciedad rebelde después de varios
ciclos EasyClean®, ejecute el ciclo de Autolimpieza.
Asegurese de que se hayan retirado de la cavidad del
horno los estantes y los demas accesorios, y que la
superficie de la cavidad esté seca antes de ejecutar el
ciclo de Autolimpieza. Consulte la seccion de
Autolimpieza del manual del propietario para obtener
mas detalles.

* Siolvida saturar con agua el interior del horno antes
de comenzar el ciclo EasyClean®, toque Clear/Off
para finalizar el ciclo. Espere que la cocina se enfrie a
temperatura ambiente y, luego, rocie o vierta agua en el
horno y comience otro ciclo EasyClean®.

La junta de la cavidad puede quedar mojada cuando
termine el ciclo EasyClean®. Es normal. No limpie la
junta.

Si quedan depdsitos minerales en la base del horno
después de la limpieza, use un pafo o una esponja
impregnada en vinagre para quitarlos.

Es normal que el ventilador funcione durante el ciclo
EasyClean®.
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Self Clean (Autolimpieza)

El ciclo Autolimpieza usa temperaturas sumamente altas para
limpiar la cavidad del horno. Cuando se ejecute el ciclo
Autolimpieza, es posible que sienta humo u olor. Esto es
normal; especialmente si el horno esta muy sucio.

Durante el ciclo Autolimpieza, se debe ventilar bien la cocina
para minimizar los olores de la limpieza.

Antes de comenzar Autolimpieza

* Quite los estantes del horno, la asadera, la rejilla de la
asadera, toda la bateria de cocina, el papel aluminio y
cualquier otro material del horno.

* La cocina debe estar bien ventilada para minimizar los
olores de la limpieza.

* Limpie los derrames notorios de la base del horno.

» Asegurese de que la tapa de la bombilla de la luz del horno
esté en su lugar y de que la luz esté apagada.

* Laluz no puede encenderse durante un ciclo
Autolimpieza. La luz del horno no puede encenderse hasta
que la temperatura haya descendido a menos de 500 °F
(260 °C) después de que se haya completado un ciclo
Autolimpieza.

— A\ PRECAUCION N

* No deje a nifios pequefos sin supervision cerca del
electrodoméstico. Durante el ciclo Autolimpieza, el
exterior de la cocina puede estar muy caliente al tacto.

» Si tiene aves domésticas, llévelas a otra sala bien
ventilada. La salud de algunas aves es muy sensible a
los vapores que se emanan durante el ciclo
Autolimpieza de cualquier cocina.

* No recubra las paredes del horno, los estantes, el fondo
ni ninguna otra parte de la cocina con papel de aluminio
ni ningun otro material. Hacer esto destruye la
distribucion de calor, produce resultados de horneado
deficientes y causa dafios permanentes al interior del
horno (el papel de aluminio se fundiria en la superficie
interior del horno).

* No fuerce la puerta para abrirla. Podria dafiar el
sistema automatico de bloqueo de la puerta. Tenga
cuidado cuando abra la puerta del horno después del
ciclo Autolimpieza. Pdngase al lado del horno cuando
abra la puerta para dejar que salgan el aire y el vapor
calientes. El horno todavia puede estar MUY
CALIENTE.

Durante el ciclo Autolimpieza, no se pueden usar las hornallas
de la placa de coccion ni el cajon calentador.

~— NOTA N

* Quite los estantes del horno y los accesorios antes de
iniciar el ciclo Autolimpieza.

Si se dejan los estantes en la cavidad del horno durante
el ciclo Autolimpieza, cambiaran de color y sera dificil
deslizarlos para ponerlos o sacarlos.

* Limpie el marco del horno y la puerta con agua
jabonosa caliente. Enjuague bien.

No limpie la junta. La fibra de vidrio de la junta de la
puerta no resiste la abrasion. Es fundamental que la
junta permanezca intacta. Si nota que esta gastada o
deshilachada, reemplacela.

Limpie los derrames notorios que haya en la base del
horno.

Asegurese de que la tapa de la bombilla de la luz del
horno esté en su lugar y de que la luz esté apagada.

Es normal que el ventilador funcione durante el ciclo
Autolimpieza.

La luz indicadora Burner On se encendera al tiempo

que la perilla se gire aunque la placa de coccion no esté
en operacion.

_ J

Configuracion de Autolimpieza

La funcién Autolimpieza tiene ciclos de 3, 4 0 5 horas.

Guia de suciedad para Autolimpieza

Nivel de suciedad | Ajuste del ciclo

Autolimpieza de

Cavidad del horno levemente sucia
3 horas

Cavidad del horno moderadamente Autolimpieza de
sucia 4 horas

Autolimpieza de

Cavidad del horno muy sucia 5 horas

Quite todos los estantes y los accesorios del horno.

2 Toque Self Clean. El horno entra de manera
predeterminada en la limpieza automatica de cuatro
horas recomendada para un horno moderadamente
sucio. Toque dos veces para una limpieza de cinco horas
o tres veces para la limpieza de tres horas.

3 Toque Start.

Una vez que esté configurado el ciclo de autolimpieza,

la puerta del horno se traba automaticamente y aparece
el icono del candado. No podra abrir la puerta del horno
hasta que el horno se haya enfriado. El bloqueo se abrira
automaticamente cuando el horno se haya enfriado.
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4\ PRECAUCION

No fuerce la puerta del horno para abrirla cuando vea el
icono del candado. La puerta permanece trabada hasta
que baja la temperatura del horno. Si abre la puerta a la
fuerza, se danara.

Configuracion de Autolimpieza con
inicio retardado

1 Quite todos los estantes y los accesorios del horno.

2 Toque Self Clean. El horno entra de manera
predeterminada en la limpieza automatica de cuatro
horas recomendada para un horno moderadamente
sucio. Toque dos veces para una limpieza de cinco horas
o tres veces para la limpieza de tres horas.

Toque Start Time.

que desea que inicie la Autolimpieza.

4 Use las teclas numéricas para ingresar la hora del dia en
5 Toque Start.

NOTA

Puede ser necesario cancelar o interrumpir el ciclo de
Autolimpieza debido a exceso de humo o a fuego en el
horno. Para cancelar la funcién Autolimpieza, toque
Clear/Off.

Durante Autolimpieza

* El ciclo Autolimpieza usa temperaturas sumamente altas
para limpiar la cavidad del horno. Cuando se ejecute el ciclo
Autolimpieza, es posible que sienta humo u olor. Esto es
normal; especialmente si el horno esta muy sucio.

* A medida que el horno se calienta, es posible que escuche
ruido de la expansion y contraccion de las piezas metalicas.
Es normal y no dafara el horno.

* No fuerce la puerta del horno para abrirla cuando aparezca

de blogqueo &. La puerta permanece trabada hasta que baja

la temperatura del horno. Si abre la puerta a la fuerza, se
dafiara.

Después del ciclo Autolimpieza

* La puerta permanece trabada hasta que baja la temperatura
del horno.

* Es posible que note un poco de ceniza blanca en el horno.
Limpiela con un pafio himedo o una esponja de lana de
acero con jabon después de que el horno se enfrie. Si el
horno no esté limpio después de un ciclo de autolimpieza,
repita el ciclo.

 Si se dejaron los estantes en el horno y no se deslizan bien
después de un ciclo de autolimpieza, aplique a los estantes
y sus soportes un poco de aceite vegetal para que se
desplacen con facilidad.

* Pueden aparecer lineas finas en la porcelana porque fue
sometida al calentamiento y enfriado. Esto es normal y no
afecta su desempefio.

~— NOTA N

¢ El ciclo Autolimpieza no se puede iniciar si esta activa
la funcién Bloqueo.

* Una vez que se haya configurado el ciclo Autolimpieza,
la puerta del horno se traba automaticamente. No podra
abrir la puerta del horno hasta que el horno se enfrie. El
bloqueo se libera automaticamente.

* Una vez que la puerta se haya trabado, la luz
indicadora de bloqueo & dejara de parpadear y
quedara encendida. Espere unos 15 segundos para
que se active la traba de la puerta del horno.

« Si el reloj esta configurado para una visualizacién de 12
horas (predeterminado), la retardada nunca se puede
iniciar con mas de 12 horas de anticipacion.

* Luego de que se apague el horno, el ventilador de
conveccion seguiré funcionando hasta que el horno se

haya enfriado.
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Cambio de la luz del horno

La luz del horno es una bombilla estandar para
electrodomésticos de 40 vatios. Se enciende cuando se abre
la puerta del horno. Cuando la puerta del horno esta cerrada,
toque Light para encenderla o apagarla.

1 Desenchufe la cocina o desconecte la electricidad.

2 Para quitar la tapa de vidrio de la bombilla, que se
encuentra en la parte trasera del horno, girela hacia la
izquierda.

Gire la bombilla hacia la izquierda para quitarla del
receptaculo.

Inserte la bombilla nueva y girela hacia la derecha.

Inserte la tapa de vidrio de la bombilla y girela hacia la
derecha.

oo o1 A~ O

Enchufe la cocina o vuelva a conectar la electricidad.

®
[

©

Nl
2400 5808- |

4\ ADVERTENCIA

* Asegurese de que el horno y la bombilla estén frios.

» Desconecte la energia eléctrica de la cocina desde
el fusible principal o el panel disyuntor. El no hacerlo
podria causar lesiones graves, descargas eléctricas o
la muerte.

Limpieza del exterior

Reborde decorativo y pintado

Para la limpieza general, use un pafio con agua jabonosa
caliente. En el caso de suciedad mas dificil y grasa
acumulada, aplique detergente liquido directamente sobre la
suciedad. Déjelo reposar alli entre 30 y 60 minutos. Enjuague
con un pafio himedo y seque. No use limpiadores abrasivos.

Superficies de acero inoxidable

Para evitar hacer rayas, no use esponjas de lana de acero.
1 Coloque una pequefia cantidad de limpiador o pulimento

para electrodomésticos de acero inoxidable en un pafio o
una toalla de papel humedos.

2 Limpie un area pequefia y friegue siguiendo el grano del
acero inoxidable si corresponde.

3 Seque y saque brillo con un pafio suave o una toalla de
papel secos y limpios.

4 Repita si fuera necesario.

Puerta del horno

* Use agua jabonosa para limpiar bien la puerta del horno.
Enjuague bien. No sumerja la puerta en agua.

¢ Puede usar un limpiador para vidrios en la parte externa de
la puerta del horno. No rocie agua ni limpiador para vidrios
en las ventilaciones de la puerta.

No use limpiadores para horno, polvos limpiadores ni
materiales abrasivos de limpieza en el exterior de la puerta
del horno.

* No limpie la junta de la puerta del horno. La junta esté hecha
de material tejido que es fundamental para lograr un buen
sellado. Se debe tener cuidado de no frotar, dafiar ni quitar
esta junta.

4\ PRECAUCION

No use limpiadores fuertes ni materiales abrasivos de
limpieza en el exterior de la puerta del horno. Si lo hace,
puede dafiarlo.

- B
0 0

No limpie Qﬁ E?P
manualmente (\ij (\:\YJ)
la junta de % %
la puerta del M %
horno Qf %
No limpie 9% Ve %“
manualmente L

la puerta
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Asadera y rejilla
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* No guarde asaderas ni rejillas sucias en ninguna parte de la
cocina.

* No limpie la asadera ni la rejilla en los modos de
autolimpieza.

* Quite la rejilla de la asadera. Vierta cuidadosamente la
grasa de la asadera en un recipiente adecuado.

* Lave y enjuague la asadera y la rejilla en agua caliente con
una esponja plastica o impregnada con jabén.

* Sila comida se quemd, rocie la rejilla con limpiador mientras
esté caliente y clbrala con toallas de papel o un repasador
himedos. Si se remoja la asadera, se podra quitar la comida
quemada.

* Tanto la asadera como la rejilla se pueden limpiar con
limpiador para hornos comercial o en el lavavajillas.

Remocién y reemplazo de la
puertas removible del horno y
el cajon

4\ PRECAUCION

* Tenga cuidado cuando quite y levante la puerta.

* No levante la puerta de la manija. La puerta es muy
pesada.

Remocién de la puerta

1 Abratotalmente la puerta.

2 Desbloquee las trabas de las bisagras. Para ello, girelas
alejandolas lo mas posible del marco de la puerta

abierta.
Traba\

(

Ranura

Traba de
la bisagra

3 Tome firmemente ambos lados de la puerta desde la
parte superior.

4 Cierre la puerta hasta la posicion de remocion
(aproximadamente cinco grados), que es a mitad de
la distancia entre la posicion de tope del asador y
totalmente cerrada. Si la posicion es correcta, los brazos
de las bisagras se moveran libremente.

aproximadamente 5°

5 Levante la puerta y tire hacia fuera hasta que los brazos
de las bisagras salgan de las ranuras.
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Colocacion de la puerta

1 Tome firmemente ambos lados de la puerta desde la
parte superior.

2 Con la puerta en el mismo angulo que la posicion de
remocion, apoye la hendidura de los brazos de las
bisagras en el borde inferior de las ranuras de las
bisagras. Las muescas de los brazos de las bisagras
deben estar totalmente apoyadas en el borde inferior de
las ranuras.

Borde inferior
de la ranura

Hendidura

3 Abra totalmente la puerta. Si la puerta no se abre
completamente, la hendidura no esta bien apoyada en el
borde inferior de la ranura.

4 Bloquee las trabas. Para ello, girelas nuevamente hacia
las ranuras del marco del horno hasta que traben.

Brazo de la bisagra

Traba de la bisagra

5 Cierre la puerta del horno.

Remocién del cajon
A\ PRECAUCION

Desconecte la energia eléctrica de la cocina desde el
fusible principal o el panel disyuntor. El no hacerlo podria
causar lesiones graves, descargas eléctricas o la muerte.

La mayor parte de la limpieza se puede realizar con el cajon puesto;
sin embargo, el cajon puede extraerse si se necesita realizar una
limpieza adicional. Use agua caliente para limpiar a fondo.

1 Abratotalmente el cajon.

2 Localice las palancas de deslizamiento a ambos
lados del cajon. Presione la palanca de deslizamiento
izquierda hacia abajo y tire hacia arriba la palanca de
deslizamiento derecha.

Levante con el dedo

Empuje hacia abajo con el dedo

3 Retire el cajon de la cocina.

Reemplazo del cajon

1 Lleve las correderas de apoyo a la parte delantera de la
corredera del chasis.

Alinee las correderas de cada lado del cajon con las
ranuras de las correderas de la cocina.

3 Empuije el cajon en la cocina hasta que las palancas
hagan clic (aproximadamente 2 pulgadas).

Tire nuevamente del cajén para abrirlo y encajar las
correderas de apoyo en su lugar.

Instrucciones para el cuidado
de la puerta

La mayoria de las puertas de hornos contienen un vidrio que
puede romperse.

— A\ PRECAUCION N

* No cierre la puerta del horno hasta que todos los
estantes estén bien colocados en su lugar.

* No golpee el vidrio con ollas, sartenes ni con ningun
otro objeto.

 Si se raya, golpea, hace vibrar o fuerza el vidrio, se
puede debilitar su estructura, lo que aumenta el riesgo
de rotura mas adelante.
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SOLUCION DE
PROBLEMAS

PREGUNTAS FRECUENTES

¢Qué tipo de bateria de cocina se recomienda para usar
con la placa de coccion?

¢ Las sartenes deben tener fondo plano y laterales rectos.
* Use solamente sartenes de metal grueso.

» El tamafio de la sartén debe coincidir con la cantidad de
comida que se preparara y el tamafo de la hornalla.

* Use tapas herméticas.

* Use solamente woks de fondo plano.

¢Por qué los elementos calentadores parecen encenderse
y apagarse durante el uso de la placa de coccion o del
horno?

Segun el ajuste de su placa de coccion o la temperatura
seleccionada en su horno, es NORMAL el ciclo de encendido y
apagado de los elementos de coccion.

Mi nuevo horno no cocina como el que tenia antes. ¢ Hay
algo mal con los ajustes de temperatura?

No, su horno fue probado y calibrado en la fabrica. Durante los
primeros usos, siga cuidadosamente los tiempos y las
temperaturas de su receta. Si todavia piensa que el horno
nuevo es muy caliente o muy frio, puede ajustar usted la
temperatura del horno para adecuarla a sus necesidades
especificas de coccion. Consulte la seccion de Ajuste de
temperatura del horno de este manual para obtener
instrucciones faciles sobre cdmo ajustar el termostato.

¢ Es normal que se escuche un chasquido que proviene de
la parte trasera del horno cuando lo uso?

Su nueva cocina esta disefiada para mantener un control
estricto de la temperatura del horno. Es posible que escuche
los elementos calentadores del horno hacer un chasquido al
encenderse y apagarse con mas frecuencia en su horno
nuevo. Es normal.

¢Por qué la hora parpadea?

Esto significa que el producto acaba de enchufarse o que ha
habido una interrupcion del suministro eléctrico. Para borrar la
hora que parpadea, toque cualquier boton y restablezca el reloj
si es necesario.

Durante la coccion por conveccion, el ventilador se
detiene cuando abro la puerta. ; Es normal?

Si, es normal. Cuando se abre la puerta, el ventilador de
conveccion se detiene hasta que se cierra la puerta.

¢Puedo usar papel de aluminio para que recolecte las
gotas en la cavidad del horno?

No utilice nunca papel de aluminio para revestir el fondo o los
costados del horno o el cajon de calentamiento. El papel se
derretira y se pegara a la superficie del fondo del horno y no
se podra quitar. En lugar de eso, coloque una bandeja sobre
un estante inferior del horno y Usela para recolectar las gotas
(si ya se ha derretido papel de aluminio en el fondo del horno,
esto no interferira con el rendimiento del horno).

¢Puedo usar papel de aluminio en los estantes?

No cubra los estantes con papel de aluminio. Cubrir estantes
por completo con papel de aluminio restringe el flujo de aire, lo
que se traduce en resultados de coccion deficientes. Coloque
una bandeja cubierta con papel de aluminio debajo de tartas
de frutas u otros alimentos acidos o dulces para evitar que los
derrames darien el acabado del horno.

A\ PRECAUCION

Puede utilizarse papel de aluminio para envolver los
alimentos dentro del horno o el cajon de calentamiento,
pero no permita que el papel de aluminio entre en contacto
con los elementos calentadores del horno expuestos. El
papel de aluminio podria derretirse o prenderse fuego, lo
que ocasionaria humo, un incendio o lesiones.

¢Puedo dejar los estantes en el horno cuando ejecute un
ciclo de Autolimpieza?

No, aunque no dafiara los estantes, esto los decolorara y no
se deslizaran bien cuando los use. Quite todos los elementos
del horno antes de comenzar un ciclo de Autolimpieza.

¢ Qué debo hacer si los estantes estan pegajosos y es
dificil deslizarlos hacia dentro y hacia fuera?

Con el tiempo, se puede hacer dificil deslizar los estantes.
Aplique una pequefia cantidad de aceite de oliva en los
extremos de los estantes. Este actuara como lubricante para
un deslizamiento mejor.

¢ Qué debo hacer para quitar manchas dificiles de la placa
de coccion?

La placa de coccion debe limpiarse después de cada uso para
evitar que queden manchas permanentes. Cuando cocine
alimentos con alto contenido de azlicar, como salsa de tomate,
limpie la mancha con un raspador mientras la placa de coccion
todavia esté tibia. Use un guante para horno cuando raspe
para evitar quemarse. Consulte la seccion MANTENIMIENTO
del presente manual del propietario para obtener mas
instrucciones.
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¢Por qué no funcionan los botones de funcion?

Asegurese de que la cocina no esté en modo Bloqueo. El
candado & aparecera en la pantalla si el bloqueo esta
activado. Para desactivar el bloqueo, toque y sostenga
Clear/Off durante tres segundos. Suena la melodia de
desbloqueo y aparece Loc en la pantalla hasta que los
controles se desbloqueen.

Mi cocina todavia esta sucia después de ejecutar el ciclo
EasyClean®. ;Qué mas debo hacer?

El ciclo EasyClean® solo ayuda a aflojar la suciedad leve de la
cocina con horno para ayudar en la limpieza manual del horno.
No quita automaticamente toda la suciedad después del ciclo.
Es necesario fregar un poco el horno después de ejecutar el
ciclo EasyClean®.

Probé fregar el horno después de ejecutar EasyClean®,
pero hay suciedad que queda. ; Qué puedo hacer?

La funcién EasyClean® tiene un mejor resultado cuando la
suciedad se empapa y sumerge totalmente en agua antes de
ejecutar el ciclo y durante la limpieza manual. Si la suciedad no
esta muy empapada en agua, puede afectar negativamente el
desempefio de la limpieza. Repita el proceso de EasyClean®
usando agua suficiente.

La suciedad de azucar y algunos residuos grasosos son
particularmente dificiles de limpiar. Si queda alguna suciedad
rebelde, use la funcion Autolimpieza para limpiar bien el horno.

La suciedad de las paredes del horno no sale. { Como
puedo dejar limpias las paredes?

La suciedad en las paredes laterales y traseras de su cocina
con horno puede resultar mas dificil de empapar con agua.
Pruebe de repetir el proceso EasyClean® con méas agua que el
rociado recomendado de Y taza (2 oz 0 60 ml).

¢ EasyClean® quita toda la suciedad y las manchas
completamente?

Depende del tipo de suciedad. Las manchas de azucar y
algunas de grasa son particularmente dificiles de limpiar.
Ademas, si las manchas no estan muy empapadas en agua,
esto puede afectar negativamente el desempefio de la
limpieza. Si todavia quedan manchas rebeldes o de
acumulacion, use la funcion Autolimpieza. Consulte la seccién
Autolimpieza del manual del propietario.

¢Hay algun truco para eliminar algo de la suciedad
rebelde?

Se recomienda raspar la suciedad con un raspador plastico
antes de limpiar manualmente y mientras limpia. También se
recomienda saturar completamente con agua la suciedad.

Sin embargo, hay suciedad que es mas dificil de limpiar que
otra. Para la suciedad rebelde, se recomienda usar el ciclo
Autolimpieza. Consulte la seccién Autolimpieza del manual del
propietario para obtener detalles.

¢Es seguro que el ventilador de conveccioén, el quemador
para asar o el elemento calentador se mojen durante la
funcién EasyClean®?

Si. El ventilador de conveccion, el quemador para asar o el
elemento calentador pueden mojarse un poco durante la
limpieza. Sin embargo, no es necesario aplicar un rocio directo
sobre el quemador del asador ni de los elementos
calentadores porque se limpian automaticamente durante el
uso regular.

¢Debo usar toda el agua (11/4 tazas, 10 oz o 300 ml) para
EasyClean®?

Si. Se recomienda enfaticamente rociar o verter 1 taza (8 oz
0 250 ml) de agua en la base y otra 4 taza (2 0z 0 60 ml) de
agua en las paredes y otras areas sucias para saturar
totalmente la suciedad para un mejor resultado de la limpieza.

Veo humo que sale de las ventilaciones de la placa de
coccién de la cocina durante EasyClean®. ; Es normal?

Es normal. No es humo. En realidad, es vapor de agua del
agua que esta en la cavidad del horno. Cuando el horno se
calienta brevemente durante EasyClean®, el agua de la
cavidad se evapora y sale por las ventilaciones del horno.

¢ Con cuanta frecuencia debo usar EasyClean®?

EasyClean® puede ejecutarse con la frecuencia que desee.
EasyClean® funciona mejor cuando el horno esta
LEVEMENTE sucio por ejemplo con salpicaduras de grasa
LEVES y gotitas de queso. Consulte la seccion EasyClean®
del manual del propietario para obtener mas informacion.

¢ Qué se necesita para EasyClean®?

Un envase rociador con 1% tazas (10 oz o 300 ml) de agua,
un raspador plastico, una esponja que no raye y una toalla. No
debe usar esponjas abrasivas como las de trabajo pesado ni
lana de acero. Excepto por la toalla, todos los materiales
necesarios se incluyen en un kit de limpieza especial con su
cocina nueva.
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Antes de llamar al servicio técnico

Antes de llamar para solicitar servicio, revise esta lista. Puede ahorrarle tiempo y gastos. La lista incluye sucesos comunes que no
son consecuencia de problemas de fabricacion ni de los materiales de este electrodoméstico.

Sintomas

La cocina no esta
nivelada.

Causas/soluciones posibles

* Mala instalacion. Coloque el estante en el centro del horno. Coloque un nivelador en el estante
del horno. Ajuste las patas de nivelacion que se encuentran en la base de la cocina hasta que
el estante quede nivelado.

* Asegurese de que el piso esté nivelado, sea fuerte y estable para sostener correctamente la
cocina.

 Si el piso esta hundido o tiene una pendiente, comuniquese con un carpintero para que corrija
la situacion.

* La alineacion del armario de la cocina puede hacer que parezca que la cocina esta
desnivelada. Asegurese de que los armarios estén en escuadra y que tengan suficiente
espacio para permitir la holgura de la cocina.

No puedo mover
facilmente el
electrodoméstico. El
aparato debe estar
accesible para su
reparacion.

* Los armarios no estan en escuadra o estan demasiado justos. Comuniquese con el fabricante
o el instalador para permitir el acceso al electrodoméstico.

* El tapete interfiere con la cocina. Deje espacio suficiente para que se pueda levantar la cocina
sobre el tapete.

* El dispositivo antivuelco esta activado.

El control del horno
suena y muestra un error
de codigo F.

¢ El control electrénico ha detectado una

falla. Toque Clear/Off para borrar la CODIGO | CAUSA

pantalla y detener el sonido. Reprograme —
el horno. Si la falla se repite, registre el F-3 Clave de error de cortocircuito
ndmero de la falla. Toque CIearIOffy ' F9 El homo no calienta
comuniquese con un agente de servicio

técnico.

Las hornallas
superficiales no
mantienen un hervor o la
coccion no es lo bastante
rapida

 Se utiliza la bateria de cocina incorrecta.
- Use sartenes que sean planas y que coincidan con el diametro de la hornalla seleccionada.
» En algunas areas, la energia (voltaje) puede ser baja.

- Cubra la sartén con una tapa hasta que se logre el calor deseado.

Las hornallas no
funcionan correctamente.

* Es posible que se haya quemado un fusible o que se haya disparado el disyuntor de su casa.
- Reemplace el fusible o restablezca el disyuntor.
* Los controles de la placa de coccion estan mal configurados.

- Verifique si el control correcto esta configurado para la hornalla que esta usando.

La hornalla deja de brillar
cuando se cambia a un
ajuste mas bajo

* Es normal. La hornalla todavia esta encendida y caliente.

Areas con cambios de
color en la placa de
coccion

* Los derrames de alimentos no se limpiaron antes del siguiente uso.
- Consulte la seccioén Limpieza de la placa de coccion de vitroceramica.
 Superficie caliente en un modelo con placa de coccion de color claro.

- Es normal. La superficie puede cambiar el color cuando esta caliente. Esto es temporal y
desaparecera cuando el vidrio se enfrie.

Ciclos frecuentes de
encendido y apagado en
las hornallas

¢ Esnormal.

- La hornalla se enciende y apaga para mantener el ajuste de calor.
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Sintomas

El horno no funciona

Causas/soluciones posibles

 El enchufe de la cocina no esta insertado completamente en el tomacorriente.
- Asegurese de que el enchufe esté conectado a un toma funcional y conectado a tierra.

» Es posible que se haya quemado un fusible o que se haya disparado el disyuntor de su casa.
- Reemplace el fusible o restablezca el disyuntor.

 Los controles del horno estan mal configurados.
- Consulte la seccion Uso del horno.

* Horno demasiado caliente.

- Deje que el horno se enfrie a una temperatura inferior a la de bloqueo.

Sale vapor a través de la
ventilacion de horno.

¢ Cocinar alimentos con alto nivel de humedad produce vapor. Es normal.

El electrodoméstico no
funciona.

* Asegurese de que el cable esté correctamente enchufado en el toma. Revise los disyuntores.

 El cableado de servicio no esta completo. Comuniquese con su electricista para solicitar
asistencia.

» Corte de energia. Verifique las luces de la casa para asegurarse. Llame a la empresa de
electricidad local para solicitar servicio.

La luz del horno no
funciona.

* Reemplace o ajuste la bombilla. Consulte la seccién Cambio de la luz del horno en el presente
Manual del propietario.

El horno emite mucho
humo cuando asa.

 El control no esta bien configurado. Siga las instrucciones para el ajuste de los controles del
horno.

* La carne esta demasiado cerca de quemador. Coloque el estante en otra posicion para dejar
un espacio suficiente entre la carne y el quemador. Precaliente el asador para sellar.

* La carne no esta bien preparada. Quite el exceso de grasa de la carne. Corte los bordes de
grasa restantes para evitar que la carne se retuerza.

* Elinserto de la asadera esta al revés y la grasa no drena. Siempre coloque la rejilla en la
asadera con las costillas hacia arriba y las ranuras hacia abajo para permitir que la grasa
gotee en la bandeja.

* Se ha acumulado grasa en las superficies del horno. Es necesario realizar una limpieza
regular cuando se asa con frecuencia.

- Salpicaduras viejas de comida o grasa producen mucho humo.

La comida no se hornea
ni se rostiza
correctamente

¢ Los controles del horno estan mal configurados.
- Consulte la seccion Uso del horno.

* La posicion del estante es incorrecta o este no esta nivelado.
- Consulte la seccion Uso del horno.

» Se esta usando una bateria de cocina incorrecta o de un tamafio inadecuado.
- Consulte la seccion Uso del horno.

 Se debe ajustar el sensor del horno.

- Consulte Ajuste de la temperatura del horno en la seccion Funciones.

La comida no se asa
correctamente

 Los controles del horno estan mal configurados.
- Asegurese de tocar Broil.
¢ Se esta usando el estante en una posicion incorrecta.
- Consulte la Guia de recomendaciones para asar.
 La bateria de cocina no es adecuada para asar.

- Use una asadera con rejilla.
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Sintomas

La comida no se asa
correctamente

Causas/soluciones posibles

¢ Se uso6 papel de aluminio en la asadera y la rejilla no se colocé correctamente ni se cortd

como se recomendo.

- Consulte la seccion Uso del horno.

En algunas areas, el voltaje puede ser bajo.

- Precaliente el asador durante 5 a 7 minutos.

- Consulte la Guia de recomendaciones para asar.

La temperatura del horno
es muy alta o muy baja

Se debe ajustar el sensor del horno.

- Consulte Ajuste de la temperatura del horno en la seccion Funciones.

Hay rayas o abrasiones en
la superficie de la placa
de coccion

Las particulas asperas como las de sal o arena entre la placa de coccion y los utensilios
pueden producir rayas. Asegurese de que la superficie de la placa y la parte inferior de los
utensilios estén limpias antes de usarlos. Las rayas pequefias no afectan la coccion y seran
menos visibles con el tiempo.

Se han usado materiales de limpieza no recomendados para placas de coccion de
vitroceramica. Consulte la seccién Limpieza de la placa de coccion de vitroceramica en la
seccion MANTENIMIENTO.

Se ha usado una bateria de cocina con fondo irregular. Use bateria de cocina con fondo plano
y liso.

Marcas de metal

Raspado de utensilios de metal en la superficie de la placa de coccion. No deslice utensilios
de metal en la superficie de la placa de coccién. Use una crema para limpiar placas de coccién
de vitroceramica para quitar las marcas. Consulte la seccion Limpieza de la placa de coccion
de vitroceramica en la seccion MANTENIMIENTO.

Vetas o puntos marrones

Se quemaron ebulliciones en la superficie. Use un raspador de hoja para quitar la suciedad.
Consulte la seccién Limpieza de la placa de coccién de vitroceramica en la seccién
MANTENIMIENTO.

Areas con cambios de
color en la placa de
coccion

Depdsitos minerales de agua y comida. Quitelos con una crema para limpiar placas de
coccion de vitroceramica. Use baterias de cocina que tengan el fondo limpio y seco.

El horno no se limpia
automaticamente

La temperatura del horno es muy alta para configurar la operacion de Autolimpieza.
- Espere que la cocina se enfrie y restablezca los controles.

Los controles del horno estan mal configurados.

- Consulte la seccion Autolimpieza.

No se puede iniciar un ciclo de Autolimpieza si esta activa la funcion Bloqueo.

Sonido de “crujido” o
“explosion”

Es el sonido del metal que se calienta y se enfria durante las funciones de coccion y de
Autolimpieza.

- Es normal.

Ruido del ventilador

El ventilador de conveccion se puede encender y apagar automaticamente.

- Es normal.

El ventilador de
conveccion se detiene

El ventilador de conveccion se detiene durante un ciclo de horneado por conveccidn.

- Esto es normal y se hace para lograr un calor mas uniforme durante el ciclo. No es una falla
de la cocina y debe considerarse como funcionamiento normal.

La hora visualizada
parpadea

Es normal. Esto significa que el producto acaba de enchufarse o que ha habido una
interrupcion del suministro eléctrico. Toque la tecla Clock y restablezca la hora, o toque
cualquier tecla para detener el parpadeo.
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Sintomas | Causas/soluciones posibles

¢ Suciedad excesiva.

Humo excesivo durante - Toque el boton Clear/Off. Abra las ventanas para sacar el humo de la habitacion. Espere
un ciclo de Autolimpieza hasta que se cancele el modo de Autolimpieza. Limpie el exceso de suciedad y reinicie la
limpieza.

¢ El horno esta demasiado caliente.

- Deje que el horno se enfrie a una temperatura inferior a la de bloqueo.
La puerta del horno no se . . i o
abre después de un ciclo » Espere aproximadamente una hora para que el horno se enfrie después de la finalizacion de

de Autolimpieza un ciclo de Autolimpieza. La puerta puede abrirse cuando ya no aparezca de bloqueo & en la
pantalla.

* Es posible que estén bloqueados el control y la puerta.

 Los controles de horno no estan bien configurados.

El horno no se limpia - Consulte la seccion Autolimpieza.
después de un ciclo de + El'homo esta muy sucio.
Autolimpieza

- Limpie los derrames importantes antes de comenzar el ciclo de limpieza. Los hornos muy
sucios pueden necesitar otro ciclo de Autolimpieza o por un periodo mas prolongado.

Limpiar y la puerta * Se ha seleccionado el ciclo de Autolimpieza, pero la puerta no esta cerrada.
parpadean en la pantalla - Cierre la puerta del horno.

Aparece Bloqueada en la ¢ La puerta del horno esté bloqueada porque la temperatura interior no bajé a menos de la
pantalla cuando quiere temperatura de blogueo.
cocinar - Toque el botén Clear/Off. Deje que el horno se enfrie.

* Es normal en un horno nuevo y desaparecera con el tiempo.
Sale olor a quemado o a ) o -
aceite de la ventilacién - Para acelerar el proceso, programe un ciclo de Autolimpieza durante un minimo de 3 horas.

Consulte la seccion Autolimpieza.

* Los estantes plateados y brillantes se limpiaron en un ciclo de Autolimpieza.
Es dificil deslizar los ) ) ) i
estantes del horno - Aplique una pequefa cantidad de aceite vegetal a una toalla de papel y pasela por los

bordes de los estantes del horno.

Se acumula humedad en ) ) )
el visor del horno o sale » Es normal cuando se cocinan alimentos con gran contenido de humedad.

vapor de la ventilacion del | « Se ys¢ demasiada humedad cuando se limpio el visor.
horno
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SMART DIAGNOSIS™

Smart
Diagnosis™

Si tiene problemas con su cocina, esta tiene la capacidad de
transmitir datos a su teléfono inteligente mediante la aplicacion
LG Smart Oven (Horno Inteligente de LG) o a través del
teléfono al centro de atencion de LG.

Smart Diagnosis™ no se puede activar a menos que la cocina
se haya encendido apretando el botdn Start. Si la cocina no
se puede encender, deberan resolverse los problemas sin usar
Smart Diagnosis™.

- :

.
.
' .
‘. Smart '
@ ..’ Diagnosis®
Sm; etm==T T, *
lD\agnaOn - .
Sign ,~. ",

Uso de Smart Diagnosis™

Smart Diagnosis™ con su teléfono
inteligente

1 Descargue la aplicaciéon LG Smart Oven (Horno
Inteligente de LG) en el teléfono.

2 Abra la aplicacion LG Smart Oven (Horno Inteligente de
LG) en el teléfono. Toque el boton Smart Diagnosis™
para pasar a la siguiente pantalla.

3 Siga las indicaciones de la aplicacion. Se recomienda
usar Tag On, pero, si no funciona bien, la aplicacién
mostrara como usar el Diagndstico audible.

4 Toque [ 2 ]en laaplicacién LG Smart Oven (Horno
Inteligente de LG) para obtener orientacion mas
detallada sobre como usar la funcion Tag On.

~— NOTA N

* Las diferencias en la calidad del llamado segun la
region pueden afectar la funcion.

* Use el teléfono del hogar para una mejor comunicacion,
lo que permitird un mejor servicio.

* La mala calidad de la llamada puede producir una mala
transmisién de los datos de su teléfono a la maquina, lo
que podria hacer que Smart Diagnosis™ funcione mal.

Smart Diagnosis™ a través del
centro de atencion

1 Llame al centro de atencion de LG al: (LG EE. UU.)
1-800-243-0000 (LG Canada) 1-888-542-2623.

2 Cuando el agente del centro de atencion se lo indique,
sostenga el micréfono de su teléfono sobre el logotipo
Smart Diagnosis™ de la maquina. Sostenga el teléfono a
no mas de una pulgada de la maquina (pero sin tocarla).

NOTA
E\lo toque ningun otro botdn ni icono de la pantalla. }
3 Toque y sostenga presionado el botdn Start durante tres
segundos.

4 Mantenga el teléfono alli hasta que la transmisién de
tonos haya terminado. Demora unos 6 segundos y la
pantalla mostrara una cuenta regresiva.

5 Una vez que la cuenta regresiva haya terminado y se
hayan detenido los tonos, reanude su conversacién con
el agente del centro de atencién, que podra, entonces,
ayudarlo a usar la informacion transmitida para un
andlisis.

NOTA

* Para obtener resultados 6ptimos, no mueva el teléfono
mientras se transmitan los tonos.

* Si el agente del centro de atencion no puede obtener
una grabacién precisa de los datos, es posible que le
pida que lo intente nuevamente.




GARANTIA 53

GARANTIA (EE. UU.)

Si la cocina eléctrica LG fallara debido a defectos de materiales o de fabricacion en el uso doméstico normal, durante el periodo de
garantia que se establece a continuacion, LG tendra la opcién de reparar o reemplazar el producto. Esta garantia limitada solo es
valida para el comprador minorista original del producto y sera vigente solo cuando se compre y use dentro de los Estados Unidos
y de los territorios estadounidenses. Se exige el comprobante de compra minorista original para solicitar servicio por garantia segun
esta garantia limitada.

Periodo de garantia Alcance de la garantia COMO SE MANEJA EL SERVICIO TECNICO

Un (1) afio a partir de la fecha de
compra minorista original

LG suministrara las piezas y la mano de obra para reparar o

Piezas y mano de obra .
reemplazar las piezas defectuosas.

* Los productos y las piezas de repuesto estan garantizados durante el tiempo restante del periodo original de garantia o noventa
(90) dias, lo que resulte mayor.

* Los productos y las piezas de repuesto pueden ser nuevos o reparados.

ESTA GARANTIA REEMPLAZA CUALQUIER OTRA GARANTIA, EXPRESA O IMPLICITA, LO QUE INCLUYE SIN LIMITE, LAS
GARANTIAS DE APTITUD COMERCIAL O IDONEIDAD PARA UN FIN EN PARTICULAR. SALVO POR LAS GARANTIAS
IMPLICITAS EXIGIDAS POR LA LEY, ES DE DURACION LIMITADA AL PERIODO DE GARANTIA EXPRESA MENCIONADO
ANTERIORMENTE. NI EL FABRICANTE NI SU DISTRIBUIDOR EN LOS ESTADOS UNIDOS SERAN RESPONSABLES DE
NINGUN DANO INCIDENTAL, EMERGENTE, INDIRECTO NI PUNITIVO DE NINGUN TIPO, LO QUE INCLUYE SIN LiMITE,
INGRESOS O GANANCIAS PERDIDOS O CUALQUIER OTRO DANO CONTRACTUAL, EXTRACONTRACTUAL O DE OTRO
TIPO.

Algunos estados no permiten la exclusion o limitacién de dafios incidentales o emergentes, o limitaciones a la duracién de la
garantia implicita, por lo que la exclusion o limitacién anteriormente mencionadas podrian no corresponder en su caso. Esta
garantia le otorga derechos legales especificos y es posible que usted cuente con otros derechos que varian segun el estado.

ESTA GARANTIA LIMITADA NO CUBRE LO SIGUIENTE:

* Viajes del servicio técnico para entregar, buscar, o instalar o reparar el producto; instrucciones al cliente sobre la operacién del
producto; reparacion o reemplazo de fusibles o correccién de cableado o plomeria, o correccion de reparaciones/instalaciones no
autorizadas.

* Incapacidad del producto para el funcionar debido a fallas e interrupciones del suministro eléctrico, o a un servicio eléctrico
inadecuado.

 Dafios causados por tuberias de agua rotas o con fugas, tuberias de agua congeladas, lineas de drenaje restringidas, suministro
de agua inadecuado o interrumpido, o suministro de aire inadecuado.

 Dafios resultantes de operar el producto en una atmdsfera corrosiva o contraria a las instrucciones esbozadas en el manual del
propietario del producto.

» Dafios al producto causados por accidentes, pestes y alimafas, rayos, viento, incendio, inundaciones o hechos de fuerza mayor.

 Dafios o fallas causados por modificaciones o alteraciones no autorizadas, o si se usa para otro fin que no sea el previsto, o por
fugas de agua donde la unidad no se haya instalado correctamente.

* Dafios o fallas causados por corriente o voltaje eléctricos incorrectos, o por cédigos de fontaneria, por uso comercial o industrial,
0 por uso de accesorios, componentes o productos de limpieza consumibles no aprobados por LG.

» Darfios causados por el transporte y el manejo, incluye rayas, muescas, astillado y otros dafios al acabado del producto, a menos
que tales dafios resulten de defectos de los materiales o de la fabricacion y se informen dentro del plazo de una (1) semana de la
entrega.

« Darios o articulos faltantes a productos reacondicionados, comprados con descuento, con la caja abierta o que hayan estado en
exhibicion.

* Productos cuyos nimeros de serie originales hayan sido retirados, alterados o no se puedan determinar facilmente. Los
numeros de serie y de modelo, junto con el comprobante de venta minorista original, son necesarios para validar la garantia.

* Aumentos en los costos de los servicios publicos y otros gastos adicionales de dichos servicios.

» Reparaciones cuando el producto se use de otra forma que no sea uso doméstico usual y normal (p. €j., uso comercial, en
oficinas e instalaciones recreativas) o contraria a las instrucciones esbozadas en el manual del propietario del producto.
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» Costos asociados con el retiro del producto de su casa para realizar reparaciones.

* El retiro y la reinstalacion del producto si esta instalado en un lugar inaccesible o no esta instalado de acuerdo con las
instrucciones de instalacion publicadas, lo que incluye los manuales de instalacion y del propietario de LG.

+ Darios resultantes de mal uso, abuso, instalacion, reparacion o mantenimiento incorrectos. Una reparacion incorrecta incluye el
uso de piezas no aprobadas o especificadas por LG.

Problema

¢ Grieta en el anafe

Causa

Grieta en el anafe debida al impacto de un objeto

Grieta primaria
=S
N

- N

. S, ’

— . - ~
Grieta secundaria

Quiebre mecanico
L ~

(e

Fuera de garantia En garantia

Prevencion

No almacene objetos pesados
sobre la superficie de los anafes
ya que podrian caerse y dafarlos.

NO raye los anafes o estos
podrian agrietarse.

Limpie los anafes antes y después
de usarlos.

¢ El esmalte de los anafes
esta saltado.

Uso inadecuado

No golpee el esmalte de los
anafes.

¢ Elhorno o los estantes
estan manchados tras
usar hojas de aluminio.

La hoja de aluminio se derritié en el horno.

y -

Nunca cubra el fondo del horno
ni cubra un estante entero

con materiales como hojas de
aluminio.

Si la hoja de aluminio ya se
derritié en el horno, eso no
afectara el rendimiento de este.

* La unidad no tiene
energia eléctrica.

1. Se apagd la energia eléctrica de la casa (suministro
de alimentacion eléctrica)

2. Elinterruptor se activo.
3. El cable de alimentacién no esta instalado
correctamente.

3-CONEXION DEL CABLE ~ 4- CONEXION DEL CABLE

Negro Blanco Rojo : Negro Blanco Rojo
& MesTL &
x O|[(x | x O| [(x
|
X o) 2 X : X o) W
Z | 7 O\ Z,
> m E 2 =
2 X % = | >, l%% &
] | B3 E
TIRADE S | = ’%—’ S
2\ PUESTAA Y | RETIRAR ®8\ |
o TIERRA LATIRADE'RQ [
IPUESTAA =
ITIERRA g
| £
<NEMA 10-50> <NEMA 14-50>

Revise la energia eléctrica del
tablero principal antes de llamar al
servicio técnico.

El tipo de cable de alimentacion
debe coincidir con el del
tomacorriente

Instale correctamente el cable de
alimentacion.
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Problema | Causa | Prevencion
¢ La superficie es 1. La cocina no esta nivelada. « Verifique primero con el instalador.
despareja.

2. El dispositivo antivolcadura no se instalo
¢ El horno esta inclinado. correctamente.

Abrazadera antivolcaduras | | Placa de pared

Nivele ambos lados El tomillo debe

m
3
>
=
o
=

dela ﬂa' penetrar la madera .
Aproximadamente o el cemento.
0.65 pulgadas
(16.5 mm) q
© [p— 5

”| Use un nivel de burbuja
para comprobar la
nivelacion.

El costo de la reparacion o el reemplazo en estas circunstancias excluidas estara a cargo del consumidor.
COMO OBTENER SERVICIO EN GARANTIA E INFORMACION ADICIONAL

Si usted no tiene acceso a Internet y necesita asistencia para el uso de su producto o desea programar un servicio técnico, puede
comunicarse con LG Electronics al nimero que aparece a continuacion.

Para obtener asistencia o servicio técnico, llame al 1-800-243-0000.
Si necesita mas ayuda, puede escribir a LG para dirigir sus preguntas o inquietudes a la direccién que aparece a continuacion:
LG Electronics, 201 James Record Road, Huntsville, Alabama 35813

Para obtener més informacién sobre el producto, visite nuestro sitio web en http://www.lg.com
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